EVALUACION DE IMPACTO AMBIENTAL (EIAp)
del PROYECTO: PLANTA PROCESADORA DE ALIMENTOS “PRODUCTOS PABLITO”
(CHIPERIA, DULCERIA, PALITOS SALADOS Y
AFINES)
(Ley 294/93 de Evaluacion de Impacto Ambiental
y su Decreto Reglamentario N2 453/2013)

SAN BLAS - CAACUPE

Sr. Jacinto Jeremias Caballero Diaz
PROPIETARIO — REPRESENTANTE LEGAL




Evaluacion de Impacto Ambiental (preliminar) del Proyecto Planta Procesadora de Alimentos
“PRODUCTOS PABLITO (chiperia, dulceria, palito salado y afines)”

INDICE

Contenido

1. INTRODUGCCION ........ocoimiiiieceeeeeeeeeee ettt a ettt s e et en st et et enanas et es s enenaesnas 2
2. ANTECEDENTES .......oouitivetieititeteteeeeetete st sas et et s ses st et s eeae s et s s ae s et s esssaese st s s ses et et s sssesesesnssaese st nanaetessanas 2
3. JUSTIFICACION ...ttt ettt ettt ettt ettt et et ae et et et eae s et etesess et et et eseas et esetess s etesesessesetesess s eteteseasesanes 3
B, OBIETIVOS.......cooeieieeteeeeeeeteee et et te et s st e et st e st s s e et et e s s et et et et a et et et s s s s e et et s e s s et et s nana et et s s snaeses s nanaees 3
A1 OBJETIVO GENERAL: ........ouoeitvvieieiecte sttt ae sttt et et s s st et s s s s bbb s s s s e s e s s s s s et e s s s ssaes s s s enane 3
4.2 OBJETIVOS ESPECIFICOS: .......c.cvoueeivetieeeeeeteteeete ettt te ettt eae s et seas et et esessas et esesessasetetesssseseseteseasesesesens 3
5. CONTEXTO LEGAL AMBIENTAL ........ouivitiiieeteeeeeeeete ettt s et se et s s st s s s te s s nasaesesennenans 5
6. METODOLOGIA ........coooieitiiiieetete ettt s bbbt b s a bbb s st s ea e s s s ans 7
7. IDENTIFICACION DEL AREA DEL PROYECTO...........cocoiueiiieieeteieeeeceeteesessae e seses s esessaese s esnas e sesenas 8
8. AREADELPROYECTO..........coeuiiiieiteteiiececee ettt sttt a et ae s s et s s s s s e s s s saesesesenasaesesanas 13

8.1 NOMBRE DEL PROYECTO: Planta Procesadora de Alimentos “PRODUCTOS PABLITO (chiperia, dulceria,
PAlitos SAlAdOS Y AfiNES)” .........ooiiiiiiiiee e e e e e e e e e e e e e e ————— et aaaaaeeeaannnnaaaaaaaaaes 13

8.2 Registro del Instituto Nacional de Alimentos y Nutricién (INAN) R.E. N° 34871934/1.- Registro de

Establecimiento IMIICIO EMPIESA ........coooiiiiiiiiiiiee et ee ettt e ettt e e ettt e e e ettt ee e s s abee e e s enbeeeeesmbaeeeeenbeeeessanneeeesannns 13
8.3  DATOS DELINMUEBLE:.............cococviieiiiiieeeeteeeee ettt ettt ettt ettt ettt ettt ettt ettt ettt sesene 13
8.4  IDENTIFICACION DE LAS AREAS DE ESTUDIOS .........cocooiuiieiiiecieteteieeee et 14
8.3.1 AREA DE INFLUENCIA DIRECTA (AID) .......ovviieiieieteteteeeeteee ettt ettt aenne 14
8.3.2 AREA DE INFLUENCIA INDIRECTA (All) ......cocooviiiieeieieeeeeeeeie et sae et 17
9.  DESCRIPCION PROYECTO .......cocooviiitiiiieteietetete ettt ettt ettt ettt ettt et s et ettt et st ettt senene 18
9.1 ETAPAS DEL PROYECTO ......coouiuiuiuiuititiiieieeicteaeaeaeaeeseeasas s s seasaesesssessssasssssassssessssssssssssasssssasasssasansssnanas 18
9.2  TECNOLOGIAYPROGCESO ........cocooviioieieeeieeeeeteteee oottt ettt ettt ae ettt aeaee 19
9.3  CRONOGRAMADEACTIVIDADES ..........ccceoetiteteieteteteteeete ettt ettt ettt ettt ettt st sesenene 23
10.  ESTUDIO DE EVALUACION DE IMPACTO AMBIENTAL ........c.ccoouiuiieteeiueeeeeectcececeeeeaeeeaeaeeeasaeseesaeeeanaeens 24
11. PLAN DE MONITOREO AMBIENTAL.........ccititititititetetetetetete ettt ettt s s st s ses s s s s st s st eseaeseananeas 32
12.  PLANDE GESTION AMBIENTAL .......c.cocoiuiuitiieiteteteieecae ettt sa st ae e aea et es s s s sansesenas 37
REFERENCIAS ........ooviuititetetetetetetetetetetesesesesetes et eteseseteseses et es et et eseseseses et eseseseseseseseseseseaesesesetesesesesesesesesesesssnsesesnseananens 44
— %W‘. -

Consultores: Ing. Ambiewt@halia Belén Caballero - (CTCA- cédigo 1-1384 MADES)



Evaluacion de Impacto Ambiental (preliminar) del Proyecto Planta Procesadora de Alimentos
“PRODUCTOS PABLITO (chiperia, dulceria, palito salado y afines)”

1. INTRODUCCION

En el presente estudio de impacto ambiental, se realizé un diagndstico ambiental inicial, una
evaluacion de los aspectos e impactos ambientales y una propuesta de manejo ambiental de los
residuos sélidos (RS) y efluentes que este tipo de industria genera al medio ambiente.

Se estudid tres lineas de produccion con mas demanda de los PRODUCTOS PABLITO: Chiperia,
Dulceria y Palitos Salados y afines, a las cuales se les aplicod las siguientes herramientas de
gestion ambiental; (Materiales, Energia, Desechos) y Evaluacién de los Aspectos e Impactos
Ambientales) que permitieron diagnosticar y evaluar los aspectos e impactos ambientales. La
evaluacion cualitativa por linea de produccioén de los tres productos analizados.

Las alteraciones de los distintos componentes ambientales (suelo, agua, aire, vegetacion,
biodiversidad y su entorno social), por el desarrollo de las actividades implican el usoy empleo de
insumos técnicos para la produccion de cultivos, producen impactos positivos y negativos sobre el
medio ambiente.

La empresa PRODUCTOS PABLITO cuenta con un emprendimiento consolidado consistente en
Oficinas Administrativas, Chiperia, Cocina Industrial y Estacionamiento, desarrollado dentro de
inmueble Finca N° 679, ubicados en el Barrio San Blas, Caacupé.

Es importante destacar que dentro Planta de procesadora de alimentos, funciona la oficina de la
Administracion Central de la Empresa (Chiperia, Dulceria y afines) respectivamente, son
preparados alimentos que luego son comercializados, junto a otros productos, dentro del territorio
nacional, en varios puntos de ventas que son demandantes de estos productos alimenticios
(chipita, chipa piru, dulces y palito salado y otros afines).

Actualmente, su consumo va en aumento, incluso en una ciudad tan cosmopolita de los paises del
MERCOSUR, siendo cada dia mas conocida y apreciada en sus diversas variantes. La chipa es uno
de estos platos de origen y desarrollo comun, y por todo esto se podria decir que tanto esta, como
otras comidas del mismo origen y raiz, ya han sobrepasado el ambito restricto de su origen hacia
zonas alejadas.

2. ANTECEDENTES

Cuenta la historia que los jesuitas trajeron la mandioca a la regién de Paraguay y ensenaron a los
indigenas cémo procesarla para producir alimentos. Los indigenas aprendieron a elaborar
diferentes tipos de pan a base de mandioca y asi nacié la chipa, un pancito delicioso y Unico que
nos identifica como pais.

Con el tiempo, la chipa se convirtié en uno de los alimentos mas populares de la regiéon y, en
especial, durante la Semana Santa. Se dice que la chipa es un alimento sagrado que debemos
consumir para recordar la pasién y muerte de Jesus. jEs un momento perfecto para compartir la
deliciosa chipa con familiares y amigos!

El término «chipa» es la forma corta de «chipa almiddén», que es la variedad mas conocida. Sin
embargo, la palabra también se refiere a todas las comidas con consistencia de masa hechas a
basede maizyalpidén de mandioca que con el paso de los siglos tomaron diferentes formas; desde
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su versién primitiva (el mbuyapé) hasta las variedades actualmente registradas, fruto de la
transculturacién guarani-espafola, sumado a la cocina moderna. Por ello, existen alrededor de 70
variedades identificadas de las que bien puede llamarse «familia de las chipas» en la gastronomia
popular paraguaya.

Hoy en dia, la chipa es un simbolo de la cultura paraguaya y se prepara en grandes cantidades
durante la Semana Santa. ;Y sabes qué es lo mejor de todo?

3. JUSTIFICACION

La norma ISO 14001:2015, sefiala que la relacidn entre aspectos ambientales e impactos
ambientales es de causay efecto. Un aspecto ambiental se refiere a un elemento de las actividades,
producto o servicios de la organizacidén que interactua o pueden tener interactuar con el medio
ambiente. Puede incluir una descarga, una emision, el consumo o re uso de materiales, o el ruido.
Elimpacto ambiental es cualquier cambio en el medio ambiente ya sea adverso o beneficioso como
resultado total o parcial de los aspectos ambientales de una organizacion.

Elestudio de impacto ambiente presente investigay se orienta a diagnosticary evaluar los aspectos
e impactos ambientales de una industria de chipas, dulcesy afines, para delinear una estrategia de
manejo ambiental responsable de sus RSy efluentes.

El presente estudio es un requerimiento del MADES y el mismo acompana al Estudio de Impacto
Ambiental preliminar, para que el mismo esté a disposicién del publico en general, a quien pudiera
interesar este emprendimiento en particular, a los efectos del cumplimiento de la Ley 294/93 de
Evaluacion de Impacto Ambientaly su Decreto Reglamentario 453/2013.

4. OBIJETIVOS

4.1 OBJETIVO GENERAL:
Realizar el Estudio de Impacto Ambiental preliminar (EIAp) del proyecto Planta
Procesadora de Alimentos “PRODUCTOS PABLITO (chiperia, dulceria, palitos
salados y afines)”, conforme lo establece la legislaciéon ambiental aplicable y los
reglamentos ambientales correspondientes, a los efectos de establecer acciones de
mitigacién que puedan contrarrestar o disminuir los efectos sobre el medio ambiente.

4.2 OBJETIVOS ESPECIFICOS:

e Definir el area de influencia directa e indirecta de la Planta Procesadora de
Alimentos “PRODUCTOS PABLITO (chiperia, dulceria, palitos salados y
afines)”, en funcidn del alcance geografico de sus impactos.

e Realizar estudios actualizados de las variables ambientales que permitan describir,
analizar el medio fisico, bidtico y social en donde se ubica el proyecto.

e |dentificar, dimensionar y evaluar las actividades del proyecto en funcién de los

W’ impactos que se generaran.

(K-
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e Identificar, dimensionar y evaluar los impactos positivos y negativos que producira

el proyecto.

e Disefar dentro del Plan de Manejo Ambiental, las medidas de prevencion,

mitigacién y remediacion a fin de garantizar la gestion ambiental y social del

proyecto.

e Disefar los procedimientos para el seguimiento y control ambiental, que permitan
evaluar el comportamiento, eficiencia y eficacia del Plan de Manejo Ambiental del

proyecto.

e DATOS DEL PROPONENTE:
Proponente del Proyecto :
Cédula de Identidad
Contactos
Direccion
Correo-email
INAN
LOGO

e DATOS DEL CONSULTOR:
Consultor
Cédula de Identidad
Contactos
Correo-email
Direccidn

SIAM

.

Jacinto Jeremias Caballero Diaz

3.487.193

0983798319

Camino a Pirayu, calle S/N Barrio San Blas — Caacupé

jerekagp@hmail.com

R.E. N° 34871934/1.- Registro de Establecimiento Micro Empresa

Analia Belén Caballero Diaz
4.403.441

0971117707
caballeroanaliabelen@gmail.com
Calle Gral. Roa—-Caacupé

(CTCA- codigo 1-1384 MADES)
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5. CONTEXTO LEGAL AMBIENTAL

Marco Legal: El marco legal considerado en el presente trabajo es el siguiente:
e  Constitucion Nacional: De la misma se desprenden una serie de normativas y leyes en materia ambiental,
como, en sus Articulos 6, 7, 8, 28, 38, 68, 68 y 168.
e Convenios Internacionales
Ley N° 61/92 Del Convenio de Viena para la Proteccién de la Capa de Ozono

Ley N2 251/93 Del Convenio Sobre Cambio Climatico
Ley N2 1.447/99 Que Aprueba el Protocolo de Kyoto Sobre el Cambio Climatico.

e Leyes Nacionales
Ley N2 758-79 Convencién para la proteccion de la flora, de la fauna, y de las bellezas escénicas

naturales.

Ley N2 836/80, Cddigo Sanitario

Ley N2 946/82 de Proteccidn a los Bienes Culturales.

Ley N° 1231/1986. Que aprueba y ratifica la convencidn sobre la proteccion del Patrimonio Mundial,
Cultural y Natural.

Ley N2 1.183/85, Cddigo Civil

Ley N2 96/92, De Vida Silvestre

Ley N2 14390/92, Que aprueba el Reglamento General Técnico de Seguridad y Medicina del Trabajo.
Ley N2 294/93, de Evaluacion de Impacto Ambiental

Ley N2 426/94 Que Establece la Carta Organica del Gobierno Departamental.

Ley N2 716/96, Que Sanciona Los Delitos Contra el Medio Ambiente

Ley N2 1.160/97, Codigo Penal

Ley 1100/97 de la Prevencién de Polucién Sonora

Ley N2 1561/00, Que crea el SISNAM, EIl CONAM vy la SEAM.

Ley N2 2426/04 “Que crea el Servicio Nacional de Calidad y Salud animal (SENACSA)
Ley N2 3.239/07 “De los Recursos Hidricos del Paraguay”
Ley N2 3956/09 Gestidn Integral de los Residuos Sélidos en la Republica del Paraguay
Ley N2 3.966/10, Organica Municipal,
Ley N25.211/14 Del Aire
Ley N2 6.390/2020 Qué regula la emision de ruidos.
e Decretos
Decreto N2 7391/2017, Por la cual se Reglamente la Ley 3956/2009 Ley 3956/09 Gestién Integral de los

Residuos Solidos en la Republica del Paraguay

Decreto N2 2048/04 deroga el Decreto N° 13.861/96 y Reglamenta el Uso y Manejo de Plaguicidas de
uso agricola establecidas en la Ley 123/91.

Decreto N2 453/2013, Que Reglamenta La Ley N2 294/93 De Evaluacion De Impacto Ambiental.
Decreto N2 14.398/92 Reglamento General Técnico de Seguridad, Higiene y Medicina

en el trabajo Originado en el Ministerio de Justicia y Trabajo, por el cual este organismo en sus
atribuciones establece normas de higiene, seguridad y medicina del trabajo a ser cumplidas

en los locales de trabajo de toda la Republica.

Decreto N2 18.831/86 Por la cual se establecen Normas de Proteccion del Medio Ambiente
Art. 1: Establecen normas de proteccién de los recursos naturales y de los suelos de los
bosques protectores y de la zona de reservas naturales.

Decreto N2 18.883/86 de Fuentes y Cauces Hidricas y de Bosques Protectores.

e Resoluciones
Secretaria del Ambiente hoy Ministerio del Ambiente y Desarrollo Sostenible MADES
SEAM N2 222/02, Establece el Padrdn de la Calidad de las Aguas en el Pafs.
SEAM N9 2.155/05, Especificaciones de pozos tubulares destinados a captar aguas subterraneas
SEAM N9r§O/O6, Normativas para gestion de Recursos Hidricos.
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SEAM N9 51/06 Establecimiento de las Especificaciones Técnicas Ambientales Generales (ETAGS) para
la gestidn segura de plaguicidas en la produccion agricola.

SEAM N2 2.194/07, Registro en Recursos Hidricos, Otorgamiento Certificado de Disponibilidad.

MADES N° 356/2020 Por la cual se Aprueba el Plan Nacional de Gestion Integral de los Recursos Sélidos
Urbanos, en el marco de la Ley N° 3956/2009 Ley 3956/09 Gestion Integral de los Residuos Sdlidos en
la Republica del Paraguay, y su Decreto Reglamentario Decreto N2 7391/2017, Por la cual se Reglamente
la Ley 3956/2009 Ley 3956/09 Gestidn Integral de los Residuos Sélidos en la Republica del Paraguay.
MADES N° 696/2023 Por la cual se declara Contingencia Ambiental en todo el territorio nacional sobre
la Gestion Integral de los Residuos Urbanos, Residuos Peligrosos y especiales con el fin de evitar o
disminuir la proliferacion de vectores del dengue y otras arbovirosis.

Ministerios, otros:

MSP y BS N2 585/95 Control de los recursos de agua relacionados con la salud ambiental

MSP y BS N2 750/02 Reglamento referente al manejo de residuos sélidos urbanos peligrosos, bioldgicos,
infecciosos, industriales y afines y deja sin efecto la Resolucion N2 548/96. La autoridad competente
para el control es el DIGESA y la SEAM, en forma compartida. Comprende numerosos

Ordenanzas Municipalidad de Caacupé:

Normativas Local - Ordenanzas y Resoluciones, respecto a Cursos Hidricos y areas protegidas de la Municipalidad

de Caacupé

Ordenanza N2 120/93, Por la que se prohibe descargar aguas servidas o negras en las calles y cursos de los
arroyos.

Ordenanza N2 127/94, Por la cual se reglamenta la costanera de los arroyos, lagos y rios, que se
encuentren dentro del Distrito de la Ciudad de Caacupé.

Ordenanza N2 74/2000, Por la cual se declara area de Reserva los cursos de arroyos de la zona urbana de
la Ciudad de Caacupé.

Resolucidn Junta Municipal 1456/2010 Por la cual se aprueba el Programa de areas Protegidas del Distrito
de Caacupé, Proyecto de areas de recuperacion ambiental y/o reserva ecolégica municipal.

Ordenanza N2 76/2013, Por cual se establece el régimen de proteccion de arroyos y reglamentacién de
sus orillas cuyos causes hidricos se encuentran en el Distrito de Caacupé.

Ordenanza Municipal N° 37/2016 Declarase como area ecoldgica protegida bajo dominio publico
Municipal, los cauces hidricos y las riberas, de los arroyos Yhacaroysa y Ortega.

.
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6. METODOLOGIA

La Evaluacién de Impacto Ambiental (EIA) es presentada y asumida como: Instrumento de politica
publica, Procedimiento administrativo, y Metodologia para la ejecucion de los estudios de impacto;
éstas ultimas son su componente central (Conesa, 1993). La metodologia de evaluacién de impacto
ambiental debe ser integrales, con la finalidad de identificar, predecir, cuantificar y valorar las
alteraciones (impactos ambientales) de un conjunto de acciones y/o actividades.

Es decir, nos permiten conocer qué variables fisicas, quimicas, bioldgicas; asi como los procesos
socioeconomicos, culturales, y paisajisticos, que seran afectados significativamente por el
proyecto o actividad a desarrollarse en el proyecto Planta Procesadora de Alimentos PRODUCTOS
PABLITO (chiperia, dulceria, palitos salados y afines).

Las listas de chequeo, matriz de identificacién y evaluacion de los riesgos ambientales, seran las
herramientas sencilla y facil de usar para ponderar los impactos. Estas preguntas estructuradas se
disefian previamente por el area especializada y se analizan los factores criticos de riesgo, su
cumplimiento en relacién a normas, procedimientos y politicas, entre otros factores del contexto
ambiental. La aplicacion de metodologia del impacto ambiental permite evaluar el proyecto desde
su concepcion hasta el abandono del mismo, el disefio e implementaciéon del Plan de Manejo
durante la ejecucion de la actividad y su correspondiente sistema de monitoreo.

e Aspectos considerados en el proceso del estudio ambiental y se desarrollan en forma
descrita por capitulos, y son:
e |dentificar el drea del proyecto.

a. Aspecto Geopolitico — Legislativos y normativos
b. Aspectos Ambientales: Evaluacidn Ecoldgica Rapida - Diagndstico Ambiental
situacional

e Realizar un diagnéstico del manejo actual del sitio.

a. Aspecto situacional del proyecto
b. Diagrama de flujo del manejo
C. Controles administrativos — asignacion de recursos
e |dentificacion de factores medio ambientales.
a. Componente Biolégico - Abidtico
b. Impactos Ambientales - Controles Ambientales
e Propuesta del Plan de Gestion Ambiental.
a. Asignacion de responsabilidades y manejo administrativo del PGA
b. Identificacidn y asignacion de indicadores de desempefio
e Sistemas de riesgos (emergencias y contingencias) Plan de Emergencia y Contingencia A
c. Asignacién de responsabilidades y manejo administrativo del PECA
d. Identificaciény asignacién de indicadores de desempefio
e. Asignacion de recursos.
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CAPITULO |

7. IDENTIFICACION DEL AREA DEL PROYECTO
7.1 ASPECTO GEOPOLITICO

. Ubicacion Geografica

Caacupé, siendo la capital del departamento de Cordillera, es uno de los lugares mas importantes
de nuestro pais, se encuentra a 54 kildmetros de la Capital Asuncién. Se caracteriza por ser el centro
religioso de la Iglesia Catolica, en vista que aqui se encuentra el Santuario de la Virgen de Caacupé.

Ilustracién 1. Mapa del Departamento de Cordillera
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° Capital distrital

La capital del distrito es Caacupé es la ciudad con el mismo nombre.

° Limites territoriales
El Distrito de Caacupé, limita al:

iy
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-+ Al norte limita con el Distrito de Tobati

-+ Al sureste con el Distrito de Piribebuy

-+ Al suroeste con el departamento de Central

-+ Al este limita con el Distrito de Eusebio Ayala

-+ Al oeste el Distrito de Atyra
. Division politica
El distrito de Caacupé, esta constituido de 36 localidades o compafias. Su ejido 0 zona urbana se
divide en 22 barrios y 14 companias se hallan en zona rural.

Mapa del distrito de Caacupé, Latitud: -25.3861, Longitud: -57.1408; Sur: 25° 23' 10", Oeste: 57°
8'27".
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° Superficie total:
La superficie del distrito de Caacupé, es de 19.600 hectareas, 196,00km?

La superficie de la zona urbana de Caacupé, es de 7.600 hectareas, 76km?

° Sistemas de comunicacioén
Cuenta con emisoras radiales en varias localidades como la Emisora Privada A.M. Z.P. 28 Radio la

Voz de la Cordillera, Tres Emisoras F.M., Radio Sol, Radio Serraniay Radio Caacupé.

. Demografia

g
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Evaluacidon de Impacto Ambiental (preliminar) del Proyecto Planta Procesadora de Alimentos
“PRODUCTOS PABLITO (chiperia, dulceria, palito salado y afines)”

Los datos, segun la Direccion General de Estadistica, Encuestas y Censos, basados en el censo de
2023 son:

Datos de poblacién actualizados

Distrito Poblacion
Poblacion total ('23): 60.082 habitantes.
Poblacién total estimada ('25): 63.000 habitantes.
Poblacion urbana ('23): 35.000 habitantes; 58.25%.
Poblacidn rural ('23): 25.082 habitantes; 41.74%.
Densidad ('23): 1.15 hab./km?

Tasa media anual de crecimiento: 1,15 %.

Ndmero de viviendas urbanas ('23): 5.924 casas.

Nimero de viviendas rurales ('23): 5.117 casas.

Habitantes por viviendas urbanas ('23): 4 Hab/casa.

Habitantes por viviendas rurales ('23): 3.8 Hab/casa.

Observacion: Afio 2023 afio del ultimo censo.

. Vias de comunicacion

La principal ruta del municipio es RUTA PY02 que cruza el distrito. Ademas de contar con el 80% de
sus accesos a las companias son asfaltadas y/o empedradas, en la actualidad pocos accesos se
encuentran aldn en estado de terraplenadas; en cuanto a los distritos que la rodean todas con
acceso de rutas asfaltadas.

Vias de comunicacion del distrito de Caacupé

® GOBIERNO  Fadegus
» NACIONAL N 1

MAPA VIAL DEL PARAGUAY | @
il DPTO. CORDILLERA !
RED VIAL NACIONAL Y P
DEPARTAMENTAL 2020
LEY N° 5552/16

oo

Fuente: MOPC,2021.

7.2 ASPECTOS AMBIENTALES
° Clima

El clima de Caacupé es subtropical, aunque, debido principalmente a la altitud, al relieve y a la
edafologia resulta bastante templadoy seco: con una temperatura media anualde 22°C. La maxima
temperatura promedio alcanza los 39 °C y la minima temperatura promedio a 3 °C.

Las precipitacithotalizan 1.536 mm anuales.

-
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Evaluacion de Impacto Ambiental (preliminar) del Proyecto Planta Procesadora de Alimentos
“PRODUCTOS PABLITO (chiperia, dulceria, palito salado y afines)”

. Geologiay Suelo

Geologia: Gran parte del distrito esta formado por la Formacidn Cerro Hu se encuentra en el sector
sur en una superficie de 7.165 hectareas, representada por areniscas muy caracteristicas de color
amarillo claro a marrdn rojizo. El sector norte del Distrito se encuentra la Formacidn Tobati en una
superficie de 7.334 hectareas, esta constituidas por areniscas friables de aspecto sacaroidal y a
veces calcareas.

Suelos: los suelos predominantes son los Lithic Udipsamment en una superficie de 7.433 ha, tienen
buen drenaje superficial. En los sectores centraly oeste se encuentran los Rhodic Paleudult poseen
texturas francosa fina y gruesa — arcillosa fina y muy fina, ocupan una superficie de 5.729 ha. En el
sector norte y una porcion del este se desarrollan los Aquic Paleudalf en una superficie de 744,3 ha,
poseen consistencia plastica y pegajosa. En la parte oeste se encuentran las Arenic Kandiudult
219,7 ha poseen baja fertilidad. La Cordillera de los Altos cruza el Departamento de Este a Oeste,
de ella se desprende varias elevaciones tales como los cerros de Caacupé, Atyra, Tobatiy Piribebuy.
La altura maxima de la serrania es de 200 m.

. Hidrografia

El distrito de Caacupé cuenta con los siguientes recursos hidricos superficiales Arroyos Ytu, Arroyo
Yhaka roysa, Arroyo Ortega, Arroyo Irala, Arroyo Paso Lima y Arroyo Tobati; siendo el principal el
Arroyo Ytd.

. Bidsfera

Vegetacion:
La propiedad se encuentra enclavada en la Ecorregion de Cordillera. Dentro de las formaciones
observadas en su entorno se incluyen: relictos de bosques, en la actualidad, bastante limitados y
alterados, apareciendo en su mayoria en forma de estrechas franjas de bosques secundarios, con
presencia de regeneracidon de especies nativas como Yyvyra pyta, Timbd, Kurupika 'y , Kurupay,
Pindé Mbokaja, especies arbustivas herbaceas varias.

Fauna:
La condicion original boscosa favorecia el desarrollo de diversos grupos faunisticos. En los
remanentes boscosos y dreas poco intervenidas, se reportan observaciones de Tero tero, Ypakaa,
Pitogué, Tortolita, Sai Hovy, Ypecu Nu, Piririta, Ané, Teju Asaje, Mboi Hovy, Amberé, Ju-i, Rana, Sapo,
Comadreja, Apere-4, ratones de campo, Tapiti, etc.

Ademas, se registraron los puntos siguientes en el sitio:

- No se observan especies exoticas, raras y endémicas

- No se observa talas de arboles o deforestaciones

- No se observa ni evidencias sitios de incendios forestales en el sitio

- No se observa sitios de anidacion o aclimatacidn de especies de avifauna
- No se observa ecosistemas degradados o contaminados

. Area de Influencia Antrépica
La caracterizacién de la influencia antrépica que presenta cada zona se ha realizado a partir de tres
parametros: el area de la planta procesadora de alimentos PRODUCTOS PABLITO, ubicacién del
centro de la ciudad, la distancia minima de los vecindarios.

Consultores: Ing. Ambiewt@ﬁalia Belén Caballero - (CTCA- cédigo 1-1384 MADES)
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Evaluacion de Impacto Ambiental (preliminar) del Proyecto Planta Procesadora de Alimentos
“PRODUCTOS PABLITO (chiperia, dulceria, palito salado y afines)”

Para indicar este punto se tuvieron en cuenta estos principales criterios:

- Aceptacidon publica de las zonas adyacentes al sitio del proyecto

- Incrementos de las oportunidades de empleo.

- Calidad de vida, accesibilidad, comunicacion, empleo servicios varios.

- Beneficios por los servicios comunitarios; nuevo acceso, puente sobre el Arroyo YkGro'ysa

. Area de recursos protegido

A61kmdeAsuncion, en laciudad de Caacupé, en los limites entre los distritos de Atyra y Tobati,
en eldepartamento de Cordillera, en una superficie de 110 hectareas se eleva una espectacular
formacion geoldgica de 370 metros de altura conocida como cerro Kavaju, declarada junto con
su entorno zona protegida a cargo de la administracion departamental.

El cerro Kavaju, ubicado a apenas siete kildmetros del centro urbano de la capital del tercer
departamento, es parte de la cordillera de los Altos y desde Asuncion se llega a él a través del
ramal Caacupé-Tobati, del cual se desvia a la mano izquierda a través de un camino de tierra de
tres kildmetros que se encuentra en buen estado.

Esta area silvestre protegida tiene como objeto proteger y conservar la belleza escénica que
brinda el sitio, ademas de su flora, fauna y vegetacion asociada. “Esta Ley tiene la intencién de
generar mecanismos de proteccién del Cerro y sus ecosistemas asociados, para asegurar la
conservacion, recuperacion y sostenibilidad del area:

e Ley N°5.377 QUE DELCARA AREA SILVESTRE PROTEGIDA BAJO DOMINIO PUBLICO DEPARTAMENTAL Y

CON LA CATEGORIA DE MANEJO DE PAISAJES PROTEGIDOS AL CERRO KAVAJU, UBICADO EN LOS
MUNICIPIOS DE ATYRAY CAACUPE, DEPARTAMENTO DE CORDILLERA

La otra area silvestre protegida de la zona entre los Distrito de Caacupé y Tobati, es la proteccion
de la cuenca del Arroyo Tobati, tiene como objetivo de generar mecanismos proteccion del
paisaje:
e LEY N° 6911 /2021 DECLARA COMO AREA SILVESTRE PROTEGIDA, BAJO DOMINIO PUBLICO, CON LA
CATEGORIA DE MANEJO PAISAJES PROTEGIDOS AL ARROYO TOBATI, EN EL DEPARTAMENTO CORDILLERA

La otra area silvestre protegida de la zona entre los Distrito de Caacupé es el Cerro Cristo Rey

e Ley N° 5066 / CREA EL PARQUE NACIONAL CRISTO REY, Y DECLARA AREA SILVESTRE PROTEGIDA BAJO
DOMINIO MUNICIPAL AL CERRO CRISTO REY, SITUADO EN EL DISTRITO DE CAACUPE, DEPARTAMENTO
CORDILLERA.
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Evaluacidon de Impacto Ambiental (preliminar) del Proyecto Planta Procesadora de Alimentos
“PRODUCTOS PABLITO (chiperia, dulceria, palito salado y afines)”

CAPITULO 1l

8. AREA DEL PROYECTO

8.1 NOMBRE DEL PROYECTO: Planta Procesadora de Alimentos “PRODUCTOS PABLITO
(chiperia, dulceria, palitos salados y afines)”

8.2 Registro del Instituto Nacional de Alimentos y Nutricion (INAN) R.E. N° 34871934/1.-
Registro de Establecimiento Micro Empresa

8.3 DATOS DEL INMUEBLE:

. Datos catastrales:
SITUACION GEOGRAFICA, POLITICAY
A: ADMINISTRATIVA: DATOS/INFORMACION
1 |Lugar Barrio San Blas
2 | Distrito Caacupé
3 | Departamento Cordillera
B: FINCA N° SUPERFICIES
1 679 1.430m?
C: LINDEROS
1 |Sur Arroyo Ykaro " ysa
2 |Norte Calle Camino a Pirayu
3 |Este Calle Vecinal sin nombre
4 | Oeste Derechos privados colindantes

Ubicaciony acceso:

El proyecto se emplazara en el Barrio San Blas, zona periurbana segun marca el Plan de
Ordenamiento Territorial Municipal, ubicado en la calle Camino a Pirayu; se encuentra ubicado en

S
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Evaluacidon de Impacto Ambiental (preliminar) del Proyecto Planta Procesadora de Alimentos
“PRODUCTOS PABLITO (chiperia, dulceria, palito salado y afines)”

8.4 IDENTIFICACION DE LAS AREAS DE ESTUDIOS
Se refiere a la extension fisica en la cual los impactos esperados por la construccion,
operacioény cierre del proyecto tendran el caracter de incidente.

8.3.1 AREA DE INFLUENCIA DIRECTA (AID)

Las areas de influencia directa son aquellas en que la actividad de Planta Procesadora de Alimentos
“PRODUCTOS PABLITO (chiperia, dulceria, palitos salados y afines)”, que pueda ocasionar
dafios o alteracion al medio ambiente y consecuentemente a las personas. Entre las areas de
influencia directa se encuentran: Componente Fisico (Suelo, Agua y clima) Componente Biolégico
(Vegetaciéony fauna) y Componentes antrépicos.

ELAID abarca la superficie delterreno delimitada por sus linderos y una zona circundante alamisma
en una distancia de 100m exteriores a los linderos, distancia en la cual se observan quintas y
viviendas. Se considera que el efecto principal ocurre dentro de los limites de la propiedad, ya que
las operaciones propias de la industria alimenticia (chiperia y dulceria) afectan en forma directa
todo el ambiente existente en el predio, significando un riesgo para la calidad del agua subterranea,
del sueloy para la seguridad y la salud de las personas afectadas a las tareas dentro de la zona de
operaciones.

Por la naturaleza de funcionamiento del proyecto, se considerara como area de influencia directa a
la superficie de cobertura del inmueble de la Planta Procesadora de Alimentos PRODUCTOS
PABLITO, incluyendo las areas destinadas a margenes de las areas de proteccidon ambiental y de
las zonas de servicios complementarios que genere el proyecto, con un area exterior de incidencia
de seguridad por efectos basicamente de impactos generados en las tres fases (construccion,
funcionamiento y cierre), por lo que se ha establecido el 4rea de influencia 1.430m?
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485500
L

RUTA /
/

z
. f¢1—. P
|
—
T

7191200

DERECHOS
PARTICULARES

Simbolo

Uso del Suelo

superficie (ha)

Porcentaje

(%)

Area industrial

187,87

1313

Resto de la propiedad

124,53

86,87

DERECHOS
PARTICULARES

TOTAL

YHACAROYSA

(] 0.0125

1430 100,00

1:700

0,025 0.05
Km_ |

PROYECTO: Productos Pablito
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Evaluacion de Impacto Ambiental (preliminar) del Proyecto Planta Procesadora de Alimentos
“PRODUCTOS PABLITO (chiperia, dulceria, palito salado y afines)”

A: Componentes Fisicos
. Geologiay Suelo

En la zona en estudio predomina la siguiente taxonomia de suelo:

Orden Ultosiles Alfisoles — T/Paleudalf
Sub-divisién Textural (Familia) Arena Franco
Paisaje Serranias / Lomada
Material de Origen Arenisca
Drenaje Bueno
Rococidad Media
. Uso del Suelo

La zona del proyecto es urbana, con actividades de distintas magnitudes. ELinmueble donde esta el
proyecto, esta constituido principalmente por infraestructura de la fabrica de chipa y dulce, asi
también se observa un predio o campo de reserva natural del predio. La tierra esta divido de la
siguiente manera:

Superficie Total: 1.430m?

Uso del suelo Superficie (m?) %
1. Area Industrial 187,87 13,13
2. Resto de la propiedad 1242,53 86,87
TOTAL 1,430 100

° Relieve

La conformacién del relieve, es con superficies planas y suavemente onduladas con un declive que
no supera los 25 % en direccidn norte — sur, con suaves elevaciones que corresponden a las de
unidades fisiograficas predominantes.

° Recursos Hidricos

En la propiedad de la limita con el Arroyo Ykdrd'ysa de aguas. En las cercanias del inmueble existen
algunos nacientes de agua.

o Clima

El clima de Caacupé es subtropical, aunque, debido principalmente a la altitud, al relieve y a la
edafologia resulta bastante templadoy seco: con una temperatura media anualde 22°C. Lamaxima
temperatura promedio alcanza los 39 °C y la minima temperatura promedio a 3 °C. Las
precipitaciones totalizan 1.536 mm anuales.

B: Componentes Biolagico

. Vegetacion:
La propiedad se encuentra enclavada en la Ecorregién de Cordillera. Dentro de las formaciones
observadas en su entorno se incluyen: relictos de bosques, en la actualidad, bastante limitados y
alterados, apareciendo en su mayoria en forma de estrechas franjas de bosques secundarios, con
presencia de regeneracion de especies nativas como Yyvyra pyta, Guajaivi, Yvyraro, Kurupika "y,
Ka “a oveti, Pind6 Mbokaja, especies arbustivas herbaceas varias.

Consultores: Ing. Ambiewt@ﬁalia Belén Caballero - (CTCA- cédigo 1-1384 MADES)
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Evaluacion de Impacto Ambiental (preliminar) del Proyecto Planta Procesadora de Alimentos
“PRODUCTOS PABLITO (chiperia, dulceria, palito salado y afines)”

. Fauna:
Lafaunadel sectorde emplazamiento de la planta procesadora de alimentos, se limita auna escasa
cantidad de mamiferos y avifauna. Este desplazamiento de los mamiferos endémicos se debe a las
intervenciones antréopicas que han venido ocurriendo desde hace afos atras. Esto ha sido motivo
de pérdidas y fragmentacion de los habitats naturales del sector, conllevando a la migracién de
especies silvestres en busqueda de nuevos habitats para su supervivencia.

En cuanto a mamiferos durante las visitas de campo, se ha evidenciado que no han sido
identificados especies silvestres, los cuales han sido desplazados y reemplazados por mamiferos
introducidos, como se explica en el siguiente listado: Tero tero, Ypakaad, Pitogué, Tortolita, Sai Hovy,
Ypecu Nu, Piririta, And, Teju Asaje, Mboi Hovy, Amberé, Ju-i, Rana, Sapo, Comadreja, Apere-4,
ratones de campo, Tapiti, etc.

Ademas, se regdistraron los puntos siguientes en el sitio:

- No se observan especies exdticas, raras y endémicas

- No se observa talas de arboles o deforestaciones

- No se observa ni evidencias sitios de incendios forestales en el sitio

- No se observa sitios de anidacion o aclimatacion de especies de avifauna

- No se observa ecosistemas degradados o contaminados

- Se deja en claro que el emprendimiento se desarrollara en un predio y que en las proximidades no
existen: e Area Silvestre Protegida, ni existen en las proximidades unidades poblacionales animales
de especies en vias de extincién. e Area Protegida de manantial de agua para consumo humano. e
Areas de interés cientifico, histérico, de manifestaciones religiosas u otros. e Areas destinadas al
turismo. e Areas de densa vegetacion nativa en estado natural o alterado y que esté en proceso de
recuperacion.

C: Componentes Antrépico y de servicio basico.

La caracterizacion de lainfluencia antrdopica que presenta cada zona se ha realizado a partir de tres
parametros: el drea de la Fabrica de Productos Pablito (barrios colindantes y vecinos colindantes),
la distancia al centro de la ciudad a 800m.

Para indicar este punto se tuvieron en cuenta estos principales criterios:

- Aceptaciéon comunitaria de las zonas adyacentes al sitio del proyecto

- Incrementos de las oportunidades de empleo de mano de obra.

- Seguridad Publica, regularmente se realiza patrullajes por parte del Agente Policial.
- Calidad de vida, accesibilidad, comunicacion, empleo servicios varios

e Servicios Basicos

- Agua: el agua que ocupan para las diferentes actividades es proveniente de diferentes fuentes,
usufructo del agua de la red publica y la instalacidon de pozos artesiano ubicado en la finca.

- Red eléctrica: El servicio de energia eléctrica proviene de la red de servicio publico brindado por la
ANDE, y uso de trasformadores propio de la Fabrica de Productos Pablito.

- Telefonia convencional y celular: EL porcentaje de poblacion que tiene telefonia celular es de
95,50%, mientras que el porcentaje de telefonia fija o convencional es de 40,14%.

- Recoleccién de basura: La Municipalidad de Caacupé, presta el servicio de recoleccién de basura o
residuos sélidos urbanos.

e Recursos Humanos (RRHH)

Consultores: Ing. Ambiewt@ﬁalia Belén Caballero - (CTCA- cédigo 1-1384 MADES)
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Evaluacidon de Impacto Ambiental (preliminar) del Proyecto Planta Procesadora de Alimentos
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Se tendra 4 personales (1 administrador, 2 personal, 1 técnico tecnélogo) permanente que realizan
trabajos diarios, cuentan con experiencia en la actividad, en épocas de muchas actividades se

dispone la contratacién de jornaleros para actividades temporales.

8.3.2 AREA DE INFLUENCIA INDIRECTA (All)

El area de influencia indirecta, se relaciona principalmente a la cobertura espacial de los impactos
secundarios que podrian generarse y que son estudiados y considerando el alcance de los servicios
principales y complementarios que el proyecto generara. Dentro del drea de influencia indirecta se
ha considerado la zona urbana del Distrito de Caacupé, segun estas condicionantes se ha
establecido como area de influencia indirecta a nivel distrital.

Vale mencionar que un importante impacto resultante de la implementacion del proyecto sera la
oferta laboral, considerando que la fabrica industrial de alimentos demande mano de obra local,
este factor no se ha considerado para la determinacién de linea base considerando especialmente
lo relativo de su valoracion.

7192000
7192000

PROYECTO: Productos Pablito Imagen Sentinel 2B
PROPONENTE: Jacinto Caballero 21 JVN RGB
DISTRITO: Caacupé [ Limite de la Propiedad [l Re¢: Band_4 FUENTEDEINFORMACION
DEPARTAMENTO: Cordillera £ Geografia Digtal de la DGEEC (2012)
Finca N°: 679 o= Cumabiieos  JllcwnBwids| — Seoenies
Cta. Cte. Ctral. N° 19-126-02 T ey e EEMeue manaz| TSR
SUPERFICIE: 1.430 m2 Q@ s
RESPONSABLE: El Consultor YT e
FECHA DE IMPRESION: 30/11/2024 Eipsoide: Sistema Geodésico Mundial WGS 1984

Proyeccion: Universal Transversal de Mercator
Datum Horizontal- Elipsoide Sistema Geodésico Mundial WGS 1984
Datum Vertical: WGS 84 Geoide 96

e
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Evaluacion de Impacto Ambiental (preliminar) del Proyecto Planta Procesadora de Alimentos
“PRODUCTOS PABLITO (chiperia, dulceria, palito salado y afines)”

CAPITULO Il

9. DESCRIPCION PROYECTO

La Planta Procesadora de Alimentos, propiedad del Sr. Jacinto Jeremias Caballero Diaz, denominado
como marca “PRODUCTOS PABLITO”, tiene como propdsito inyectar una inversidon en la
produccidn de alimentos tales como chipa, chipa piru, dulces, palitos salado y afines.

La incorporacién de tecnologias orientadas al incremento de la productividad y el manejo
sustentable de los recursos naturales en armonia con el medio ambiente, son prioridades en la
ejecucidény desarrollo del emprendimiento y que responden al interés del propietario en adecuar su
explotacion a la ley 294/93 de Evaluacién de Impacto Ambiental.

La comercializacién de los productos Pablito, con comercializados en varios puntos del pais, la
misma ha inicio del funcionamiento operativo proveera los recursos y materia prima para el inicio
de la cadena de produccién. En la fecha de entrega de este documento las actividades productivas
son del 100%,

AREA DEL PROYECTO
La superficie total de la propiedad es de 1.430m?, actualmente es:
Uso del suelo Superficie (m?) %
1. Area Industrial 187,87 13,13
2. Resto de la propiedad 1242,53 86,87
TOTAL 1,430 100

9.1 ETAPAS DEL PROYECTO
La planta procesadora de alimentos PRODUCTOS PABLITO, consta de:

a) Diseno del proyecto: donde incluye el proceso de planificacion y elaboracion del proyecto
propiamente dicho, a la fecha cubierto el 100%, data desde hace mas de una década.

b) Infraestructura y equipamiento: las instalaciones edilicias estdn compuestas por las
siguientes areas las cuales albergan las dependencias, de: ver plano de obra civil anexo

- Un (1) galpdn con sus respectivos equipamientos, con dimensiones de 15m de ancho x
14m. de largo.

- Unacasadeladministrador de la planta de procesadora.

- Salade control de equipos depdsito de insumos sanitarios.

- Un (1) depdsito de insumos y materia prima.

- Unsistema de tendido y almacenamiento eléctrico.

- Unsistema de abastecimiento de agua.

- Cercado perimetral de la propiedad.

c) Operacion o funcionamiento: involucra la realizacién de las operaciones de la cadena
productiva, ver adjunto MANUAL DE BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTORA PRODUCTOS
PABLITO, FLUJOGRAMA DE PRODUCCION.

Las actividades a realizarse son:

e Recepcidn de la materia prima (ver flujograma de produccién en el anexo).

Consultores: Ing. Ambiewt@ﬁalia Belén Caballero - (CTCA- cédigo 1-1384 MADES)
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e Recepcidonyalmacenamiento de insumos (alimenticios, sanitarios y de mantenimiento).
e Operaciony funcionamiento productividad.

d) Proceso de comercializacion: involucra la realizacién de las operaciones de la cadena
productivay su comercializacion.

e Comercializacién directa por el administrador (propietario)
e Reventa en puestos o centros comerciales (supermercados, comercios, cantinasy otros)

9.2 TECNOLOGIAY PROCESO

La Planta Procesadora de Alimentos “PRODUCTOS PABLITO”, emplea tecnologia y maquinaria de
punta para la elaboraciéon de los productos de alimentos:

Maquina Descripcion

Amasadora 100 kg. Inox 304 con Aspas | AMASADORA para 100 kg. de maiz o harina de trigo. Con Tolva de
Acero Inoxidable 430 con opcion a fabricarse en tipo 304-L con
esquinas redondeadas. Ideal para un amasado mas homogéneo
y mas rapido.
TRANSMISION:
Guardas elaboradas en acero inoxidable 430. La transmision
consiste en sistema de poleas y catarinas con tratamiento
térmico
ASPAS:
Aspas de acero inoxidable que amasan, en menos tiempo y un
amasado de mayor calidad, respecto a las paletas tradicionales,
esta version de amasadora cuenta con tapa de seguridad de
linea.
ESTRUCTURA
El chasis donde se monta la amasadora es de PTR de 2 pulgadas
que ofrece una gran resistencia y durabilidad.

Partes Eléctricas
La Amasadora cuenta con un Switch de pastilla termomagnética
y sobre todo de menor consumo de energia eléctrica.

Bizcomatica Con laBIZCOMATICA, moldeary estibar en bandejas galletitas en
forma automatica es muy simple, con un amplio surtido en
menos tiempo.

Sistema de corte por alambre

Su sistema de dosificacion por rodillos estriados presiona la
masa a través de matrices colocadas sobre una regleta especial,
sobre la cualun cortador con alambre de acero cortala masacon
el espesor deseado y permite elaborar las mas variadas figuras
con excelente uniformidad de formay peso.

Caracteristicas Generales

-Mdquina de alta produccién, moldea y estiba en bandeja un
amplio surtido de galletitas de gran aceptacién en el mercado.
-Modelo disefiado especialmente para trabajar masas dulces,
sin liga, como polvorones, féculas, maicenas, con base polvos
de hornear o bicarbonatos, etc.

Con la maquina se entregan 6 matrices standard:

Nro 1: Tabletas Nro 2: Vainillitas Nro 3: Redondo didm. 32 mm
(Pepitas)

Nro 4: Redondo rizadas Nro 5: Redondo diam. 22 mm (Scones)
Nro 6: Trébol

[
-
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-Boca de dama / Triangulo / Redondo diam. 43 mm / Redondo
didm. 50 mm / Corazén / Tridngulo pequefio / Rombo / Redondo
rizado pequeio / Rosquitas / Rosquitas rizado / Redondo diam.
60mm para alfajores (sujetos a disponibilidad)

-Practicidad en el empleo, velocidad, fiabilidad y robustez
mecanica son sus atributos.

-La maquina se entrega con un completo recetario

-Rapido recambio de las matrices. Liviana y transportable sobre
ruedas, puede ubicarse en cualquier lugar.

Especificaciones Técnicas

-Produce hasta 100 kg. de bizcochos por hora funcionando a
razon de 50 golpes por minuto resultando 300 masitas/minuto
(matrices standard de 6 unidades)

-Medidas de bandejas (cm): 40x60 / 45%x65 / 45%70
-Dimensiones (mm): 1200 alto x 700 ancho x 1800 largo

-Motor: 3/4 HP 380V/50 Hz (opcional 220 V/ 50Hz)

-Peso: 220 kg.

Horno eléctrico

Caracteristicas generales
Horno eléctrico de panaderia ideal para panaderias 'y

pastelerias que desean tener en un horno compacto con
prestaciones como las de hornos de grandes dimensiones.
Incorpora aislamiento de alta densidad para reducir el

consumo eléctrico, fiabilidad y durabilidad de los componentes
y

calidez en la utilizacion del producto. Asi mismo el cristal de la
puerta tiene un muy bajo nivel de transmisién térmica lo que
reduce las pérdidas de energia y una manipulacion segura.
Todos los componentes han sido testeados para asegurar la
calidad del producto, conexiones eléctricas de seguridad, juntas
embutidas, puertas y bisagras reforzadas, etc.

Fabricado en acero inoxidable.

Esquinas interiores redondeadas que permiten una excelente
circulacién del aire y una facilidad en la limpieza de la camara.
La distancia entre bandejas es de 80mm

La regulacion maxima en tiempo es de 0 a 60 minutos.

Incorpora funciéon de modo en continuo que permite que el horno
funcione constantemente.

La temperatura maxima de trabajo es 250°C

El modelo HP-364 y HP-464 PLUS con motor con inversor de

giro para garantizar una distribucién homogénea de la
temperatura en el interior de la camara.

HP-443: Incluye 4 bandejas de aluminio perforadas.

HP-364: Incluye 3 parillas

HP-464 PLUS: Incluye 4 parillas

Envasadora Vertical
Envasadora vertical Automatica

Una de las maquinas mas versatiles en la industria del
empaque es la envasadora vertical. Especialmente
disefiada para adaptarse a una variedad de productos,
desde sdlidos, hasta productos granulados y polvos.

En nuestro catalogo se encontrara distintos modelos de
envasadoras verticales pudiéndonos adaptar a las
diferentes necesidades de la industria alimentaria.

Estas maquinas no solo garantizan un sellado hermético,
sino que también se aseguran de que cada envase tenga la
cantidad exacta de producto, lo que reduce el desperdicio
y maximiza la eficiencia.

o)

,
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La Planta Procesadora de Alimentos PRODUCTOS PABLITO, garantiza la calidad y cantidad
productiva, posee:

- Buenos accesos, rutas, empedrados, y terraplén en buen estado.

- Provisién de agua potable suficiente (cantidad y calidad)

- Energia eléctrica disponible garantizada.

- Zonade industrias de chiperias y afines (similar).

a) Descripcion de las actividades por produccion de chipita, dulces y palitos salado.

Produccién Descripcion

Chipita - chipa pira La materia prima para la produccion de la fabrica es adquirida de
acopiadores locales y de la Compafia de Desarrollo y de
Industrializacion de Productos Primarios S.A. (CODIPSA).
Preparacion
*Mezcladora: batir los huevos y el queso desmenuzado. Agregar los
ingredientes segun tipo de produccion.
eAmasadora: amasa bien, y forma los moldes segun formato
previamente definido.

*Horno electico: cocinarlas en horno muy caliente durante 25
minutos.

Producto Final

eEnvasadora: se enfriay luego se envasa con el recipiente de la marca.
El producto final es comercializado en el mismo local de fabricacion,
al mismo tiempo el proponente posee una flota de vehiculos
equipados para la distribucién y comercializacion en otros puntos del
pais, y ciudades aledafas. (VER EN FLUJOGRAMA DE PRODUCCION)

Dulces Un camidén de la empresa suministradora proveera semanalmente a
la planta de procesadora de alimentos la materia prima necesaria
para la fabricaciéon de dulces:

A su entra a la planta o a la industria, las materias primas se someten
a un control de calidad y cantidad.

Produccién

Lavado con agua de calidad

Coccion por 20min

Pelado abrasivo consiste en que por medio de un rodillo que se le
arranca la piel.

Procesado (aplastado)

Coccidny agregados de la azucar 45min

Agregados de agar y colorantes

Enfriado

Envasado: Enfargado (con moldeadora de madera con celofan) y
envasado en potes

Etiquetado

Verificacion final y almacenamiento y distribucion. (VER EN
FLUJOGRAMA DE PRODUCCION por TIPO DE DULCE)

Palitos salados La produccion de palitos de harina comienza amasando bollos que
luego son pasados por la sobadora y conformados en laminas
arrolladas sobre un eje para ..

Luego de llenar la bandeja de la prensa con la masa, y de presionarla
con las boquillas, se producen los cordones, cuyo diametro se puede
fijar de acuerdo con el producto. Luego, una banda transportadora de
alambre lleva los cordones de masa a un bano caliente, desde donde
son transferidos a otra banda transportadora en la cual son cortados

o
-
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con cuchillo en palitos con la longitud deseada. Antes de ser
transferidos a los hornos de banda de panaderia, es posible regar los
palitos con semillas de amapola, alcaravea, sésamo u otros
condimentos.
Lo mas comunmente utilizado para la coccion de palitos es un horno
ciclo térmico con banda transportadora de alambre fino. Luego de una
rapida coccion, solo queda llevar con la banda los palitos crocantes a
los envases y embalarlos. (VER EN FLUJOGRAMA DE PRODUCCION)

MANUAL DE BUENAS R.E. N° 34871934/1.- Registro de Establecimiento Micro Empresa

PRACTICAS DE (E.M.I). de CABALLERO DIAZ JACINTO JEREMIAS
PRODUCTOS PABLICTO FLUJOGRAMA DE PRODUCCION Y MANUAL DE BP - PP

b) Limpieza y desinfeccion general

Las actividades de limpieza y desinfeccidon en la produccién de alimentos se efectlan, como
minimo, cada 24 horas y contemplan:

- Gestién de residuos especiales: bolsas, cartones,
- Gestidn de otros desechos, y
- Desinfeccién de todos los implementos que se utilicen en la produccién.

Adicionalmente, a manera de control de la bioseguridad y a fin de proteger la salud, se dispone de
zonas de desinfeccidén para personal (lavatorios de manos), tanto al ingreso como a la salida de las
instalaciones. Una limpiezay desinfeccién exhaustivas deben efectuarse en los siguientes periodos
trimestral:

Al hacerlas, deben efectuarse consecutivamente las siguientes actividades:

e Vaciamiento de galpones.

e Limpiezay desinfeccién de galpones.

¢ Actividades administrativas.

¢ Mantenimiento de instalacionesy equipos.
¢ Ciclo de la produccién (reinicio)

c) Cierre y abandono

Elideal con el proceso de cierre y abandono, se disefiara en el entonces un plan de reinsercién al
ambiental del entorno, buscando alcanzar las condiciones originales del lugar, evitando dejar
pasivos ambientales.

Con este fin deben efectuarse las siguientes actividades:

e Limpieza y desinfeccidn de las instalaciones para evitar focos de infeccion.

e
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9.3 CRONOGRAMA DE ACTIVIDADES

Tiempo de Ejecucion y/o cumplimiento

FABRICA DE PRODUCTOS PABLITO

Afio 2024 Afio 2025
A ACTIVIDADES J[A[s O[ND E F M A[MJ
A: COMPONENTE: RECURSO TECNICO Y PROFESIONAL
1 | Contratacion de Ingeniero Civil de obra = galpén
2 | Recurso Técnicoy Profesional:

Tecnologo de Alimentos = 1

Ingeniero Ambiental = 1

Ingeniero Industrial = 1
B: COMPONENTE ESTUDIOS AMBIENTALES
Estudios y diagndsticos ambientales
Entorno o sistema natural
Estudios geograficos
Estudios de los recursos: agua, aire y suelo.
COMPONENTE: INFRAESTRUCTURA Y EQUIPAMIENTO
Equipamiento, maquinasy servicios
Provisién de recurso basico (energia, agua, acceso, habilitacion)
COMPONENTE: CONSTRUCCIONES AUXILIARES
Encerramiento perimetral
Arborizacién
COMPONENTE: PLAN DE GESTION AMBIENTAL
Control de los estandares de calidad (agua, aire, suelo)
Cumplimiento del PGA - DIA
Informe del Tecnélogo de Produccion
Informe de la Regencia Ambiental (1 cada 4 meses)

Ao v/ Mo(= 90 =0

ol
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CAPITULO IV

10. ESTUDIO DE EVALUACION DE IMPACTO AMBIENTAL

10.1 Identificacion de Potenciales Impactos

En este punto se examina el impacto del proyecto sobre el ambiente, considerando la situacion de la
Planta Procesadora de Alimentos PRODUCTOS PABLITO (chiperia, dulceria, palitos salados y afines). Se
analizan los impactos positivos y negativos de los diversos aspectos por el funcionamiento en el contexto
del drea de estudio, su area de influencia indirecta que abarca la zona periurbana del Distrito de Caacupé.

El proceso de la identificacion de los Impactos Ambientales que comprende el desarrollo de la produccion
de alimentos, ha sido determinado para cada una de las etapas de desarrollo del mismo, utilizando el
método matricial y ponderando los impactos a través de la matriz de criterios relevantes integrados.

. Identificar los IA (+/-) del proyecto (Impacto Positivo)
. Clasificar los impactos ambientales (Impacto Positivo)
. Responsabilidad ambiental ciudadano (Impacto Positivo)
. Minimizacidén de la polucién del suelo, aire, agua (Impacto Positivo)
o Aumento de la credibilidad del productor de chiperias y dulcerias (Impacto Positivo)
. Seguridad e Higiene en el trabajo (Impacto Positivo)
] Desarrollo productivo regional (Impacto Positivo)

10.2 Metodologia de la Evaluacién de Impactos

A continuacidn, se presenta la matriz de identificacién y evaluacién de los riesgos ambientales
asociados a cada una de las actividades productivas de la Planta Procesadora de Alimentos
PRODUCTOS PABLITO, que servirda como insumo para la posterior definicion del plan de accion
ambiental.

Las fases para la valoracidn son las siguientes: ldentificacidn de las actividades que se ejecutaran
en las etapas de construccion, funcionamiento y cierre de la fabrica.

Identificacion de componentes ambientales, basandose fundamentalmente en componentes:
medio fisico (agua, aire, suelo, energia, desechos, biodiversidad) y el componente antrépico
social — comunitario; con sus subdivisiones correspondientes, la matriz de interacciones,
permitira determinar qué actividad afecta a cada componente ambiental.

En la matriz, los riesgos importantes estan marcados en naranja, los riesgos moderados en azul
y los riesgos leves en verde.

Riegos Color Indicativo
- Riesgos importantes Naranja

- Riesgos moderados Azul
- Riesgos leves Verde
La Identificacion y evaluacion ambiental se estructuré mediante la utilizacién de la Matriz de
Leopold modifFada, la cual permite la identificacidn y valoracion de los impactos ambientales.

[ -
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La Importancia de cada impacto, considerando los siguientes criterios de valoracion:

Naturaleza: + beneficioso, - perjudicial; en funcion del tipo de alteracidn que sufre el factor ambiental
afectado. Puede ser positiva o negativa, dependiendo si aumenta o disminuye la calidad ambiental,
respectivamente.

Intensidad: Baja 1, Media 2, Alta 4, Muy Alta 8, Total 12; determina el nivel de gravedad del impacto
ambiental producido por las actividades sobre los factores. Puede ser baja, media o alta.

Extension: Puntual 1, Parcial 2, Extenso 4, Total 8, Critico 12; se califica en funcién de la magnitud de la
superficie que cubre el impacto ambiental. Puede ser puntual, si el impacto no rebasa los limites de la
locacidn, local si esta dentro del drea de influencia directa, y extensa si se proyecta fuera de ésta.

Estudios de los Impactos

Momento: Largo plazo 1, Medio Plazo 2, Inmediato 4, Critico 4, determinado en funcion del lapso de
tiempo que toma la aparicidn del impacto. Su rango de calificacidon se ha determinado en largo plazo,
mediano plazo e inmediato.

Persistencia: Fugaz 1, Temporal 2, Permanente 4, se califica en funcién del tiempo que permanece
presente el impacto. Su rango de calificacion se ha determinado en fugaz, temporal y permanente.

Acumulacién: Simple 1, Acumulativo 4; calificada por la permanencia e incremento de la intensidad del
impacto en el tiempo. Se divide en simple y acumulativa.

Reversibilidad: Corto plazo 1, Medio Plazo 2, Irreversible 4; calificada por la capacidad natural de
recuperacion de la calidad ambiental de cada factor. Se divide en reversible a corto plazo, largo plazo e
irreversible.

Sinergismo: Sin sinergismo 1, Sinérgico 2, Muy sinérgico 4; se produce cuando el efecto conjunto de la
presencia simultanea de varios agentes, supone una incidencia ambiental mayor que el efecto suma de
las incidencias individuales, contempladas aisladamente. Igualmente, se incluye en este tipo, aquel efecto
cuyo modo de accion induce en el tiempo la aparicidn de otros nuevos.

Relacion causa-efecto: Indirecto 1, directo 4; en funcidn del tipo de incidencia del impacto sobre el factor.
Existen dos tipos: indirecto y directo.

Periodicidad: Irregular o aperiddico y discontinuo 1, periddico 2, continuo 4; determinada en funcién de
la frecuencia de aparicién del impacto. Esta dividida en irregular, periddica y continuo.

Recuperabilidad: De manera inmediata 1, Medio plazo 2, Mitigable 4, Irrecuperable 8; calificada por la
capacidad natural de recuperacion de la calidad ambiental de cada factor. Se divide en reversible a corto
plazo, largo plazo e irreversible.

Importancia: Irrelevante, moderado, severo, critico, valor que se obtendra en base a la aplicacién de la
siguiente expresion:

Cada impacto negativo podra clasificarse de acuerdo a su importancia, considerando:

Irrelevante o compatible 0-25
Moderado 25-50
Severo 50-75
Critico Mayor a 75
Impacto Positivo

Este procedimiento se realizard Unicamente para la evaluacién de impactos negativos;
los impactos positivos Unicamente se identificaran.
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10.3

Descripcion de las actividades Planta Procesadora de Alimentos (chiperia, dulceria
otros)

INFRAESTRUCTURA DE LA PLANTA - FABRICA:
Planta de procesadora de alimentos

El area donde se ubica la Planta Procesadora de Alimentos: cuenta con un galpén, sistemas
de agua, alcantarillado, drenaje pluvialy de efluentes, instalaciones eléctricas; actualmente
la planta de procesadora data de mas de una década de su construccién.

ETAPA OPERATIVO y PRODUCTIVO DE LA PLANTA PROCESADORA DE ALIMENTOS
Contratacion del personal operativo

Esta etapa compete al planificador del proyecto y/o administrador el contrato de los
trabajadores, personal técnico y la obtencién de los equipos.

Tecnologia y maquinaria:

Actualmente la Hornos Turbo Convector para 5, 10, 15y 20 bandejas
Refinadoras en cilindros de, 45cm, 50cmy 60cm

Amasadoras Rapida desde 5kg, 10kg, 15kg, 25kg

Amasadoras Espiral de 25kg y 50kg

Céamaras Fermentadora de 10y 20 bandejas

Carros abiertos para 10y 20 bandejas

Cortadora para hacer Coquitos, Palitos y Galletas (incluye sus 3 juegos de rodillos)
Mesadas en acero inoxidable

Bandejas Lisas

Caldera de fusién a vapor

En motor Monofésico o Trifasico

Generacion de descargas liquidas:

Las descargas liquidas son aguas sanitarias servidas, constituidas por las aguas negras de
los inodoros y mingitorios y las grises procedentes de las duchas y lavados. Provenientes de
todos los servicios higiénicos tanto de la vivienda existente en el lugar, como de los
utilizados por los empleados.

Todas las aguas servidas sony seran conducidas por medio de tuberias hasta su sistema de
evacuacion consistente en camara séptica y pozo absorbente. Existen varios sistemas,
distribuidos uno por cada punto de uso, agua que provendra de las actividades de limpieza
y desinfeccidon que serd minima, los mismos serdn canalizados a pozos absorbentes. Las
medidas de los pozos absorbentes seran: didmetro de 1,50 m por 10,00 a 15,00 m de
profundidad.

Gestion y disposiciéon de desechos sélidos:

La Planta de procesadora de alimentos generara desechos sélidos comunes los que seran
manejados, cumpliendo con la ordenanza local para su recoleccion, para lo cual se dispone
de un estudio de manejo y recoleccion, el mismo que debera ser cumplido y sera incluido
dentro de una medida en el PGAM (Plan de Gestion Ambiental Municipal).

Mantenimiento de la infraestructura:

Consiste en el conjunto de actividades de limpieza diaria de dreas comunes y la puesta en
marcha de los programas de mantenimiento preventivo de las diferentes instalaciones, para
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lo cual se pondra en ejecucién diferentes acciones de mantenimiento, con miras a la
prevenciény seguridad industrial y ambiental.

C: ETAPADE CIERRE y ABANDONO.

Se trata especificamente del cierre y ceso del operativo productivo.

10.4 Identificacion de Principales Impactos en Matriz Causa-Efecto

Teniendo en cuenta la demanda ambiental de la actividad, se identifican los potenciales impactos
de caracter significativo derivados de las acciones funcionamiento de la Planta Procesadora de
Alimentos PRODUCTOS PABLITO, areconocer los impactos directos e indirectos que presentan en
este tipo de proyecto y que pueden afectar a los componentes ambientales.

La identificacion se desarrolla sobre una matriz causa efecto, donde se identifica a través de una X
los factores ambientales que se ven afectadas por las acciones o actividades de cada etapa del
proyecto.

Medios Impactados Factores Ambientales Operacion Clausuray
Cierre
Suelo Calidad X X
. Calidad del Aire (PM) X X
Aire : - :

Ruido y vibraciones X

Calidad de agua X X

Agua Drenajes naturales X X
Flora Arbolesy Arbustos X
Fauna Insecto X

Socio Cultural Saludy seguridad X X

o Infraestructura X X

Economico Seguridad - ocupacional X X

10.5 Determinacion de Impactos Ambientales significativos.

Impactos Positivos:
e Generacion de empleos

El funcionamiento de esta unidad productiva contribuye con la generacién de puestos de trabajo a
la poblacién de la ciudad de Caacupé. Directamente en la actualidad trabajan personas en régimen
laboralde jornada ordinaria, y en ambiente de trabajo que contempla el cumplimiento de las normas
vigentes en cuanto a seguridad ocupacional, higiene y medicina del trabajo, asi como la seguridad
social de los mismos.

De manera indirecta se beneficia a distribuidores, proveedores de productosy servicios, generando
un movimiento comercial relevante.

e
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e Contribucion al Estado y al Municipio de Caacupé

Se beneficia al fisco, pues las operaciones de la empresa estan enmarcadas bajo el régimen
econdmico formal, aportando una suma importante en el pago de impuestos al Estado en las
diferentes modalidades, asi como el pago de tasas municipales beneficiando al municipio de
Caacupé.

10.6 Descripcion de los Componentes Ambientales a ser afectados.
A: MEDIO FisIcO:
e Calidad del agua

Considerandose el agua es unos de los insumos y materia prima mas importantes para la
produccidon de alimentos, el consumo es segun estandares de calidad y cantidad por el ente de
control de alimento en este caso la Instituto Nacional de Alimentos y Nutricidn, previsto con un
sistema de filtro calidad industrial.

Respecto al uso de agua utilizada que contribuye al adecuado proceso de limpieza y
desinfeccion, tanto de las superficies, como de los implementos utilizados en la produccién de
alimentos.

Los liquidos del tipo cloacal, resultantes deluso de sanitarios, cocina, area panaderia, limpieza
de dreas comunes, lavado de camiones. Los mismos son digeridos en camara séptica y pozo,
que esta conectado a la red de alcantarillado (préximo a funcionar).

Estos indicadores establecidos en Norma de Calidad Ambiental, fijan los criterios de
comparacioén para determinar potenciales impactos ambientales asociados con la actividad
operativa de produccion previstas en el proyecto y establecer las medidas de control mas
adecuadas para eliminar o atenuar los impactos.

e Calidad del aire

Implica el deterioro del aire ambiente debido a la presencia de contaminantes, tales como las
emisiones de contaminantes atmosféricos durante los procesos de funcionamiento son
causadas principalmente, por lacombustidon de los vehiculos que transiten o que se estacionan
para la descarga de insumos y materia prima, asi también para la salida del producto final para
su comercializacion.

Los componentes de gases y emisiones atmosféricas son diluidos directamente en el ambiente
exterior, asi como gases y vapores generados en la cocina (dulceria) y hornos, los cuales son
captados en campanasy expulsados al exterior mediante sistema de extraccién edlica.

- Niveles de Ruido: involucra la generacion de ruidos generado por los equipos, maquinas
y vehiculos.

- Niveles de particulas en el aire: las particulas en suspension (PM) son todas las
particulas sélidas y liquidas, la presencia es totalmente imperceptible, en vista que la
fabrica esta totalmente aislada de entrada y salida (cerramiento).

e Calidad del Suelo

El sistema de produccion no utiliza tal recurso como materia prima ni como recurso potencial,
en vista que la planta de procesadora de alimentos cuenta con una obra existente construido
con los estandares de calidad establecido por la municipalidad local.
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Desechos y Residuos

- Residuos comunes: en este grupo se encuentran los restos de alimentos, papeles, arena
y otros, que resultan de las actividades humanasy la limpieza de areas de trabajo y servicios.

Los mismos son almacenados en bolsas y basureros especialmente destinados para el
efecto. Los mismos son entregados al servicio de recoleccidn municipal de residuos
urbanos y dispuestos en el relleno sanitario municipal.

- Restos de envases de insumos: los mismos son almacenados dentro de la empresay
devueltos a proveedores de productos de limpieza en un caso y entrega a terceros para uso
externo, segun el caso.

- Residuos peligrosos: compuestos de estopas y trapos contaminados con restos de
sustancias quimicas, envases vacios de derivados de petréleo, entre otros. Los mismos son
almacenados transitoriamente en contenedores senalizados para su posterior entrega a
empresa especializada y habilitada para su tratamiento y disposicién final.

MEDIO BIOTICO:

Flora

Comprende la potencial afectacién de las especies que se asientan en el area de influencia
directay el area de influencia indirecta del proyecto.

Flora arbustivas, gramineasy arboles de porte bajo (aguai, amba "y, pykasy rembi "u, sangre de
drago, yva povo, yva puvu, yvyra pyta, inga, pakuri entre otros) de riberas de arroyos,y especies
trepadoras y rastreras.

Fauna

Fauna conforma pequefos aves y animales roedores menores, insectos, peces y reptiles,
propios de habita de zonas riberefios.

C:

MEDIO SOCIOECONOMICO-CULTURAL:

Salud y seguridad de la comunidad:

Comprende el tipo de impactos vinculados al bienestar y calidad de vida de la poblacion
cercanas a las instalaciones a la planta procesadora de alimentos (chiperiay dulceria).

Las afectaciones posibles a la salud y seguridad de la comunidad, estan relacionadas con:

® Ruidos por mecanismo de las maquinas procesadoras;
e Generacidn de desechos especiales, y
e Generacién desechos organicos.
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10.7 Identificaciony evaluacion de los riesgos ambientales
ASPECTOS AMBIENTALES SOCIAL
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Recepcion de insumos - materia prima
Produccion de alimentos (chipitas/dulces/p
Comercializacion
Cierrey abandono
Riesgos Color Indicativo
- Riesgos importantes Naranja
- Riesgos moderados Azul \
- Riesgos leves Verde
N . .
Resumen de la Matriz General de los Valoracion de impacto
L C: ETAPA DE
MATRIZ DE IDENTIFICACION NFRAESTRUC] B: Funcionamiento de Unidad industrial de elaboracién de alimentos CIERRE
Y CLAUSURA
Generacion de a B
- ENEracion
Ingresoy Emisiones - . . Riesgo de Mantenimiento
Ob . G d d Fi d
Medio Factor .ra salidadela atmosféricas Eneracion ',BI.—ESI ues [ e. ocurrenciade |dela Cierre definitivo de|
. existente X . dedescargas |solidos ocurrenciade X . X X
Afectado Ambiental i materiaprima |COmMpuestas - ) X accidentes infraestructurallas instalaciones.
10096 . . liquidas. COMUNEs & incendios
{insumos) devapores de — laborales
proceso, gases LRCUSLUZES
Calidad -18| -37
SUELO
Permeabilidad -30
AGUA Calidad de agua -30
Gasesyolores -33 -27
AIRE idos
Ruidosy -22| -37 -27
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. Flora -25 -18
BIOTICO
Fauna -25 -18
Empleoy: Impacto+ -25 -25 -30 ] -3& -39 Impacto + -77
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SOCIQ vialy Trafico -25 -25 -38 -38 -39 Impacto + Impacto+
ECONO vehicular
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Ocupacionalo Impacto+ -27 -38 -39 -40 Impacto + -7
laboral

Cada impacto negativo podrd clasificarse de acuerdo a su importancia, considerando:

Irrelevante o compatible 0-25
Moderado 25-50
Severo 50-75
Critico Mayor a 75
Impacto Positivo +

e
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11.7 Planillas de Impactos Ambientales verificables.

Planta Procesadora de Alimentos Productos Pablito

Actividades

Impactos Potenciales

Evaluacion

A: INFRAESTRUCTUA

Funcionamiento de la planta procesadora de
alimentos al 100%.

Positivo / Directo / Evitable
Corta Duracién

B: ETAPADE

Ingreso y salida de entrega de materia prima y

Positivo / Directo

PRODUCCION salida de productos. Inmediato / Inevitable
OPERATIVA Larga Duracion
Generacién de emisiones atmosféricas | Negativo/ Directo
compuestas de proceso, gases coccion en | Inmediato/ Inevitable
caldera. Larga Duracién
Generacién de descargas liquidas o aguas | Negativo/Directo
residuales (aguas negras). Inmediato / Inevitable
Larga Duracién
Gestién y disposicién de desechos sélidos. Positivo / Directo
Inmediato / Inevitable
Larga Duracién
Mantenimiento de la infraestructura. Positivo / Indirecto
Largo Alcance / Inevitable
Larga Duracién
C: CIERREYy Riesgo ocupacional. Negativo / Directo
CLAUSURA Largo Alcance / Inevitable

Larga Duracion

Pérdida de los puestos de trabajo.

Negativo / Indirecto
Largo Alcance / Evitable
Corta Duracion
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CAPITULOV

11. PLAN DE MONITOREO AMBIENTAL

El Programa de Monitoreo Ambiental de la Planta Procesadora de Alimentos PRODUCTOS PABLITO
(chiperia, dulceria, palitos salados y afines), tiene como objeto el cumplimiento de las medidas de
control de las emisiones, la eficacia de las medidas de mitigaciéon propuestas y el comportamiento
ambiental del sistema del sistema son eficaces.

VARIABLE FRECUENCIA DE MONITOREO

Monitoreo de calidad de aire (ruido, gases) Semestral
Contaminacion de la calidad de agua. Semestral
Contaminacion del suelo. Semestral
Alteracion de la biota (flora, fauna) Continuo
Desarrollo productivo y operativo de la planta Continuo
Bioseguridad de la cadena alimenticia Continuo
Riesgos de accidentes o incendios Continuo
Capital social (seguridad, confianza, utilidad e inversiones) Diario

El monitoreo comprendié el periodo establecido en etapa y en frecuencia en el tiempo, fijada por la
autoridad correspondiente una vez que el programa sea aprobado.

El capital humano y recursos personal, contara; respecto a la actividad operativa y de funcionamiento del
proyecto, seran entrenados 2 (dos) personales de planta, 1 (uno) y 1 (uno) administrador. El plan de
seguimiento asegura que se contemplen las actividades de las etapas a realizar durante el periodo de
construccién, funcionamiento (mantenimiento y operatividad) como el cierre.

11.1 Plan de Fiscalizacion

El plan de fiscalizacién comprende el control del manejo cria y engorde de las aves (Ciclo Productivo),
designado por el administrador responsable para la operacién y fiscalizacién basadas en un manual de
operaciones.
Se fiscaliza:
- Lafuncionalidad del ciclo productivo y sus posibles impactos del entorno a la Planta procesadora
de alimentos.
- Mantenimiento de canales para la conduccién de las aguas negras (residuales), a las camaras
sépticas, pozos ciegos.
- El manejo de los residuos sdlidos generados.
- Los elementos de proteccién individual de los personales asignados.
- El cumplimiento del Manual de Buenas Practicas de Manufactura Productos Pablito.

e
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11.2 Plan de Monitoreo Ambiental

Se debe contar con un método de monitoreo ambiental en la planta de procesadora de alimentos, que
llevara a cabo acciones generales para realizar inspecciones y evaluaciones de las etapas operativas
realizadas.

Actividades sujetas al Monitoreo Ambiental:
- Control de los efluentes y disposicion de las aguas negras.
- Control de calidad del aire (gases y ruidos).
- Funcionamiento de los drenajes periféricos e internos.
- Estado general de la planta procesadora de alimentos.
- Control de los sectores de ciclo productivo por parte del MSPyBS - INAN
- Seguridad y el cercado de la planta procesadora de alimentos.

11.3 Controles de calidad ambiental de la planta procesadora de alimentos PRODUCTOS
PABLITO.

Sistema de monitoreo y control: para dar informacion precisa y actualizada para la toma de decisiones
se lleva un constante monitoreo ambiental por parte del personal administrativo. Esto permite el
seguimiento y una evaluacion periédica del cumplimiento de programas y subprogramas del Plan de
Manejo Ambiental.

e Aguas residuales: serdn realizados controles de la correcta disposicion de las aguas residuales,
mantenimiento de las cdmaras sépticas y pozos absorbentes.

e Calidad del aire: seran controlados las emisiones de contaminantes atmosféricos durante los
procesos de funcionamiento, tal como entrada de insumos o materia prima, por la combustién de
los vehiculos que motorizan en el drea de estacionamiento de la planta.

¢ Cantidad de residuos: la cantidad de residuos generados seran gestionados hasta la segregacion
de residuos, y su traslado a los sitios permitidos de disposicidn final, establecidos por la
municipalidad local.

e Ecosistemas: disponer de entornos naturales sanos y potencializar aquellos de valores
significativos (suelo, aguay aire)

11.4 Controles generales de la planta procesadora de alimentos (chiperia, dulcerias y
afines).

. Control de método operativo
Programar, dirigir, ejecutar, supervisar, controlar y evaluar las operaciones administrativas,
instalaciones de la planta procesadora (areas de bioseguridad, galpones, depdsitos).

. Bioseguridad
Asegurar que todas las personas que ingresan a la planta procesadora cumplan con las medidas
de bioseguridad, y que el personal y los visitantes tengan la dotacion necesaria-

. Sistema de seguridad
Se deben implementar diversos controles para garantizar la salud ocupacional o laboral del
personal, asi también la inocuidad de los productos alimenticios.
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11.5 Operaciones de monitoreos de medidas de mitigacién, segin plan de accidn:

e Control del caudal, calidad y drenajes naturales del recurso hidrico:

Objetivo Impacto al que se dirige Indicador Control y Monitoreo

Analizar la calidad del Calidad de medio Control de las Durante la produccién

recurso agua como materia ambiental normas de operacién y cierre

prima. produccion de Cada afio por parte
alimentos - INAN de la Autoridad Ambiental. 34

Controlar del buen manejo o | Cantidad y calidad de Control de las Durante la produccién

uso del agua. uso. normas de operacién y cierre
produccion de Cada afio por parte
alimentos - INAN de la Autoridad Ambiental.

Controlar la aplicacién del Practicas de produccion Informe mensual Durante la produccién

Manual de buenas practicas del control y operacién y cierre

en la planta Procesadora monitoreo de la Cada afio por parte
tecnologia de de la Autoridad Ambiental.
produccion de
alimentos.

Control de calidad suelo:

Con este tipo de actividad no hace uso o aprovechamiento potencial de recurso suelo, por lo cual no
sufrird cambios que requiera de medidas de mitigacidn, si un control de evitar el cambio sustancial de los
suelos.

Objetivo Impacto al que se dirige Indicador Control y Monitoreo
Controlar la erosién del Erosion del suelo Estudio ecolégicoo | Alinicio de las tareas y en
suelo diagnostico etapas de ampliacion /
ambiental — Trimestral
Regencia ambiental

Control de calidad del aire:

Este sistema mide datos de concentraciones de gases, particulas y datos meteoroldgicos y permite
conocer en tiempo real el estado de la calidad del aire. Monitoreo de calidad de aire (ruido, pm 2,5y 10y
particulas sedimentables).

Objetivo Impacto al que se dirige Indicador Control y Monitoreo
Controlar la contaminacion Contaminacion sonora Informe de Intensidad del ruido
del aire por la generacion de aplicacion de llamadas unidades de
ruido. decibelimetros, por | decibelios (dB)/Mensual
la Municipalidad de
Caacupé.
Controlar la contaminacion Colmatacion del aire Informe de Monitoreo de calidad de
del aire por la generacién de aplicacion de aire, particulas aire (ruido,
polvo, gases o vapores. anemoémetros, por | pm 2,5-10)
la Municipalidad de | sedimentables/Mensual
Caacupé.

Aguas negras o residuales
El tratamiento de las aguas negras, se realizan por conduccidn hasta cdmaras sépticas y pozo ciego, con
una proteccién de la base con material arcilloso y / o instalacién de capas aislantes de pvc.

Objetivo Impacto al que se dirige Indicador Control y Monitoreo
Controlar de los servicios Infiltraciones o fugas Informe de campo Manejo de aguas
sanitarios (bafios) (suelo-aguas). Aguas negras y aguas residuales / Mensual

negras.

1 4
R -
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Gases

Para el control de gas estd previsto con el reglamento de las prohibiciones

Objetivo

Impacto al que se dirige

Indicador

Control y Monitoreo

Controlar el movimiento
de los vehiculos de
trasporte de aves (calidad
y entrada)

Gases por combustion de
escapes de los
automoviles y otros
motores de combustion.

Informe de Control de
gases de cafios de
escapes.

Al inicio de las tareas y
en etapas de ampliacion
en forma continuamente

Drenajes

Los drenajes deben captar, conducir y evacuar los escurrimientos superficiales, generados por las

precipitaciones pluviales.

Objetivo Impacto al que se dirige Indicador Control y Monitoreo
Supervisar sistemas de Escorrentia y erosion Informe de Control de Al inicio de las tareas y en
drenajes (pluvial) aguas pluviales. etapas de

ampliacidon/semestral

Verificar el
funcionamiento y
mantenimiento de los
drenajes.

Escorrentia y erosion

Informe de Control de
infraestructura de canales
de drenajes.

Al inicio de las tareas y en
etapas de
ampliacion/semestral

Gestion de residuos

Es un aspecto muy importante por el impacto visual, ambiental y de salud publica, que implica el manejo

de los residuos sdlidos.

Objetivo

Impacto al que se dirige

Indicador

Control y Monitoreo

Inspeccionar las dreas de
la produccién, para
verificar que estén libres
de desechos

Contaminacion ambiental

Informe de gestidn

Al inicio de las tareas y en
etapas de ampliacién
permanentemente

Implementar el uso de
contenedores
clasificados para
segregacion de residuos.

Concienciacién —
educacién ambiental

Campafia de Educacién
Social — Ambiental
Sefialética Ambiental

Al inicio de las tareas y en
etapas de ampliacién -
permanentemente

Manejo de biodiversidad del ecosistema (flora y fauna)
Tiene un enfoque de gestidn de recursos naturales que busca resaltar el valor de la diversidad bioldgica
y los ecosistemas para la economia y las sociedades, asi como el coste de su degradacion y pérdida.

Objetivo

Impacto al que se dirige

Indicador

Control y Monitoreo

Controlar de la floray
fauna (biodiversidad)
existente

Alteracion de la
biodiversidad.

Estudio ecoldgico o
diagnostico ambiental —
Regencia ambiental

Al inicio de las tareas y en
etapas de ampliacién
permanentemente

Identificar de la floray
fauna existente

Degradacion de la
biodiversidad.

Estudio ecoldgico o
diagnostico ambiental —
Regencia ambiental

Al inicio de las tareas y en
etapas de ampliacion -
permanentemente

Operaciones diarias.

Las operaciones diarias se consideran actividades, como: limpieza, mantenimiento, control, seguridad.

Objetivo Frecuencia Controles
Controlar de entrada y salida (insumos y materia Cada dia Revisidn de registro de
prima) actividades
Controlar de la gestidn de los residuos Continua Visitas al campo
Usar de las herramientas/maquinas/uniformes de Semanal Visita al banco de
manera adecuado o en forma y tiempo. materiales
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Controlar de seguridad y bioseguridad. Diaria/Semanal/ Visita a la Planta
Trimestral procesadora de alimentos

Uso de maquinarias y equipos.
El proyecto, contendra un listado de equipos y maquinarias a utilizar para las operaciones diarias de
mantenimiento, como del monitoreo. Por tal motivo es muy importante una supervision constante.

Objetivo Frecuencia Controles
Verificar si el tipo y cantidad de equipos y maquinarias Mensual Planillas de revision de
contempladas en el proyecto se hallan en condiciones mantenimiento
adecuadas. preventivo.
Verificar, en caso de sustitucion de estos equipos, que Ocasional Visita a la Planta
concuerden con las especificaciones requeridas. procesadora de alimentos

Monitoreo de Control Ambiental.
El establecimiento de sistemas de vigilancia y monitoreo ambiental es un instrumento de control de las
condiciones que puedan afectar a la salud publica o el ambiente.

Requisitos Frecuencia Controles
Monitoreo de aguas; tiene la finalidad de | Anual/Trimestral | Para los pardmetros de rutina son: ph,
detectar la contaminacién inaceptable oxigeno disuelto, conductividad
del agua. especifica, metales pesados, DQO, DBO.
Monitoreo de aguas negras o residuales; Trimestral Para los pardmetros de rutina son: ph,
esto es para establecer la presencia de oxigeno disuelto, conductividad
tendencia o irregularidades de especifica, metales pesados, DQO, DBO
contaminacion.
Monitoreo de gases; esto se debe Trimestral Los parametros que se indican son; el
realizar para detectar las emisiones metano, acido sulfurico, didxido de

carbono, oxigeno, nitrégeno,
explosividad, toxicidad y flujo

consideran como un indicativo del
impacto a la salud de la poblacién en

zonas aledarias.

Las particulas aerotransportadas, se Semanal Se determinardn particulas suspendidas.

.
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CAPITULO VI

12. PLAN DE GESTION AMBIENTAL

El Plan de Gestion Ambiental presentado en este capitulo incluye medidas de prevencién,
mitigacidon y/o compensacion para los impactos identificados en este apartado o capitulo del
Proyecto Planta Procesadora de Alimentos “PRODUCTO PABLITO” (chipita, dulces palitos
salados y afines), toma en consideracion las especificaciones del texto unificado de la legislacion
ambiental secundaria, la ley de gestion ambientaly, otras normas y especificaciones ambientales.

El PGA esta orientado al cumplimiento de todas las acciones, cronogramas y obras que se
recomiendan para un manejo sustentable del proyecto, considerando las etapas operativo de
produccidn, desarrollo comercialy abandono, en el término de la duracién de los trabajos.

12.1  OBJETIVOS DEL PLAN DE GESTION AMBIENTAL
a) OBJETIVO GENERAL

Formular las medidas necesarias para la mitigacion, compensacion y prevenciéon de los efectos
adversos (criticos y severos), causados por las actividades del proyecto sobre los elementos
ambientales, segun identificacién y valoracién efectuadas en el balance ambiental, asi como las
recomendaciones para el futuro control, seguimiento y mejoramiento de dichos efectos.

b) OBJETIVOS ESPECIFICOS
a) Garantizar el manejo ambiental durante todas las fases del proyecto

b) Identificar las medidas que seran necesarias para minimizar los impactos ambientales
producidos.

c) Localizarlos sitios donde se deben ejecutar las medidas recomendadas.
d) Establecerel momento de aplicacién de dichas medidas.

e) Crearlaresponsabilidad de ejecucidn y de la respectiva supervision.

f)  Definir el costo de implementacidn del Plan.

El seguimiento de las actividades realizadas se ejecuta personales contratados por la planta
procesadora de alimentos (chiperia, dulceria, palitos salados y afines), con el fin de garantizar que
funcione de conformidad con las especificaciones basicas. El plan de seguimiento asegura que se
contemplen las actividades de las etapas a realizar durante el periodo funcionamiento operativo de
la planta procesadora de alimentos PRODUCTOS PABLITO.

12.2 ESTRUCTURA DEL PLAN DE GESTION AMBIENTAL

ELPGA se encuentra organizado en programas los cuales contienen a su vez medidas que pretenden
reducir los efectos negativos potenciales hasta niveles aceptables buscando el beneficio a los
componentes fisicos, bidticos y socio-econdémicos.

PROGRAMAS ACTIVIDADES
MITIGACION AMBIENTAL - Controlar la generacién del ruido en la fase
operativo o de produccién de alimentos.
- Monitoreo de la calidad del agua, aire y suelo
- Fijarun Plan de emergencia en caso de accidentes
laborales.

(-
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Fijar la aplicacion de medidas de SOS en caso de
incendio.

PREVENCION AMBIENTAL -

Dotacién de equipo de proteccién personal durante
la etapa operativo y de produccion.

Contar con un botiquin de primeros auxilios
Acciones de prevencién en la fase de abandono

MEDIDAS COMPENSATORIAS =

Plan de contingencias ambiental

Gestién de los desechos residuos (s/l) en la etapa
de funcionamiento

Senalizacion integral

CAPACITACION -

Realizar capacitacion en planes de contingencia
Capacitacién del personal que labora en la planta
de procesadora de alimentos en temas
relacionados con: primeros auxilios y
adiestramiento general

12.3 ORGANIZACION DEL PLAN DE GESTION AMBIENTAL

Para garantizar el cumplimiento y control de las acciones del PGA, se establecieron los siguientes

procedimientos, organizados segun correspondan a la etapa operativo o produccién y

mantenimiento, asi como también al componente (fisico, bidtico y socio-econdmico) en el cual se
enmarcan. La siguiente tabla muestra los programas contemplados en cada etapa y para cada

medio.

12.3.1 PROGRAMA OPERATIVIDAD y PRODUCTIVIDA de la PLANTA PROCESADORA DE

ALIMENTOS PRODUCTOS PABLITO.

ElPrograma de Proteccién del Medio Fisico: Recursos Suelo, Aguay Aire propone medidasy
acciones que deberan serimplementadas durante la etapa operatividad y productiva para
prevenir, mitigar y/o compensar los potenciales impactos negativos que se genera sobre

los recursos mencionados.

Tabla de las Medidas del Componente Medio Fisico

COMPONENTE
FISICO ACTIVIDADES IMPACTO MITIGACION MONITOREO
- Erosion de la capa - Delimitar las areas de - Controlar que se
superficial del suelo estacionamiento. delimiten areas de
debido a la - Evitar el movimiento estacionamiento.
eliminacién de la del suelo en areas - Cubrir el suelo
- Entraday salida cobertura vegetal. sensibles. desnudo conrocasy
de vehiculos - Saturacién del nivel gramineas
SUELO (derrame de de escurrimiento de - Control periddico de
combustibles retenciény los mantenimientos
ocasionales) detencion realizados.

- Verificar que los
camiones utilicen
exclusivamente las
zonas delimitadas

.
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Disminucién de la
superficie de
recarga de mantos

Aplicar el Manual de
Buenas Practicas,
elaborado y aprobado

Supervisar que la
guia de buenas
practicas de

- Cantidady freaticos. por regente del INAN produccion.
calidad de agua - Supervisar que no
para el uso exista filtrado o
AGUA cqmo materia pérdidas.
prima. - Controlarla
- Limpiezay disposicion final de
Sanitacién de los los residuos liquidos.
galpones - Usar hidro
compresores para la
limpieza.
- Control periédico
. - Ruidos porla - Seevitaranlosruidos | - Controlar
Ruidos generados S . -
or el utilizaciéon de por encima de los diariamente
b . . magquinarias para niveles permitidos
funcionamiento . .
de la maquinas segun la normativa
legal vigente (Ley N©°
procesadoras de
. 1.100y ordenanzas
alimentos .
municipales
AIRE - Alteraciéndela - Instalaciéon de - Controlar el buen
calidad del aire por extractores eélicos funcionamiento de
gases de la caldera, en la planta los extractores
Vapores generados o .
. o polvos similares procesadora edlicosy las
en produccién y . o .
por movimiento - Humedecimiento del chimeneas.
gases generados en .
vehicular. suelo cada vez que - Controlar la
caldera .
sea necesario en las humedad del suelo
zonas que lo para cada actividad
ameriten
Tabla de las Medidas del Componente Bidtico
COMPONENTE
BIOTICO ACTIVIDADES IMPACTO MITIGACION MONITOREO
. - Disminucién de la - Plantar arboles - Controlar que se
Extraccion de L X
la vegetacién cobertura vegetal del alrededor de la plantay delimiten areas de se
. areade cuidado de cobertura respeten dichos
Limpieza en . . .
FLORA General emplazamiento con pastos. limites, realizar las
. vehicular. plantaciones alrededor
Movimiento de .
lo fabrica.
Suelo
- Reduccidén del habitat | - Reponer la cobertura Controlar que se
L de especies de del suelo cercanas a los mantengan las cortinas
Limpieza en . ~
General insectos y pequefios galpones. vegetales.
FAUNA o roedores. - Emprender actividades Controlar las
Movimiento de .. . . L .
Suelo - Afectaciénala amigables para evitar actividades realizadas
’ microfauna (suelo). graves dafos a los en elpredio.
habitats de la fauna.
- Ocurrenciade - Capacitacion al Controldela
. accidentes a personal del correcto contratacion de
Limpieza en operarios uso de las maquinarias personales idéneos a
ANTROPICO | General perarios nagd )
. . - Afectaciondela para la realizacion de las tareas a realizar.
(inocuidad- . . .
. A salud de los los trabajos de Mmedidas preventivas
biosegurjdad). . . L. .
‘ P operarios debido a extraccion, y combativas para el

| @ (L
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Mantenimiento la exposiciéon de - Los obreros deberan caso de ocurrencia de
dela polvosy ruidos contar con todos los incendios:
infraestructura equipos de proteccion Equipamiento de
de la fabrica. necesarios combate de incendios
(red y bocas hidrante,
tanque de agua),
sefializacion adecuada.
Tabla de las Medidas del Componente Antrépico:
COMPONENTE
ANTROPICO ACTIVIDADES IMPACTO MITIGACION MONITOREO
Operatividad y Controlar el uso
produccion de diario de los EPIs por
alimentos Todos los personales | parte de los
inocuidad- Riesgo de accidentes al deberan estar personales.
SALUD Y bioseguridad. personal capacitados en sus Con.trolar que se
SEGURIDAD tareas. reallcgn .
N Contar con un capacitaciones
Limpiezay Lo . Ly
Sanitacién de los ' botl'q'um de primeros | periddicas
galpones Colocar cergas vivas alrededor | auxilios Coptro}ar que el
de cada fabrica para reforzar la botiquin se
cobertura vegetal existente encuentre equipado.

12.3.4 PROGRAMA DE SENALIZACION INTEGRAL

La senalizacién en obra deberéa ser cuidadosamente planificada para cada rubro ejecutado,
incluyendo senales informativas, preventivas, reglamentarias y ambientales.

¢ Senales informativas: estas informan a la poblacion sobre la actividad productiva de
alimentos, habilitaciones, certificaciones y otros (MSPyBS — INAN-MUNICIPALIDAD)

e Senales preventivas y reglamentarias: seran previstas sefales reglamentarias sobre
las prohibiciones, NO FUMAR, PROHIBIDO MENORES, EXTINGUIDORES DE FUEGO entre
otros puntos.

e Senales ambientales: es importante disponer a lo largo del area de intervencion,
utilizar los contenedores o basureros por clasificadores segun colores.

12.3.5 PROGRAMA DE CAPACITACION

El Programa de Capacitacién reune un conjunto de medidas que pretende instruir a los
operarios o personal de la planta procesadora de alimentos PRODUCTOS PABLITO, acercade
lo siguiente:

e Naturaleza del proyecto

e Normativa legal aplicable

e Buenas practicas socioambientales
e Riesgosy Contingencias

e Seguridad, Salud e Higiene

e  Contenido del PGAS
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La planta procesadora de alimentos PRODUCTOS PABLITO, tiene la responsabilidad de
capacitar a su personal de todos los niveles si los hubiere de acuerdo a lo establecido en el
presente programa a fin de que conozcan la naturaleza de las obras y apliquen acciones
ambientales y del MANUAL DE BUENAS PRACTICAS.

La capacitaciéon debera serimplementada de dos formas:

o Preventiva: La cual es obligatoria segun lo establecido en este programa y pretende
instruir al personal en los temas identificados y minimizar con ello los potenciales
impactos negativos del proyecto.

o Correctiva: Se darg en caso de detectarse malas practicas o factores de riesgo que
incrementan la ocurrencia de impactos que podrian prevenirse o minimizarse con
formacion del personal.

12.3.6 PROGRAMA DE PREVENCION DE INCENDIOS

La mejor manera de evitar los incendios es adoptar correctamente las medidas preventivas
recomendadas por el sector de seguridad. No olvidar que los incendios generalmente comienzan a
partir de pequenos focos de fuego, que se difunden tomando grandes proporciones cuando no los
combatimos rapidamente.

Tomadas las debidas precauciones a tiempo, la gran mayoria de incendios se limitara a apenas
aquel foco inicial y no se apagara. Por lo tanto, conozca el tipo de finalidad de cada uno de los
equipamientos para combatir el fuego y aprenda a utilizarlos correctamente Tenga siempre en
mente las siguientes reglas de prevencién de incendios:

e No fume en lugares prohibidos.
e Elimine situaciones que presenten riesgos de incendio, tomando las precauciones necesarias o
comunicando el hecho al area competente.
e Conozca y mantenga desobstruidos los lugares en que estén instalados los equipamientos para
combatir el fuego.
[ )
La empresa dispone de matafuegos en todos los sectores y depdsitos, en los patios, y estan
ubicados de forma accesible. En caso de un principio de incendio,

Avise a las personas mas proximas al lugar.

1. Comuniquese inmediatamente con la porteria o recepcidn informando el lugar exacto del foco de
incendio. Procure familiarizarse con el nombre de la seccion donde trabaja.

2. Siusted fue entrenado sobre el uso de matafuegos de incendio, tome el mas préximo, de acuerdo

altipo de incendio:
a. FUEGO CLASE A) maderas, textiles, papeles, carton, solidos en general. Agente extintor para

enfriar los materiales: agua.

b. FUEGO CLASE B) nafta, querosén, gasoil, aceite, disolventes, liquidos en general. Agente
extintor: anhidrido carbdénico, polvo quimico o Naldn.

c. FUEGO CLASE C) equipos eléctricos o fuego en presencia de electricidad. Agente extintor:
NO CONDUCTOR DE ELECTRICIDAD. Polvo quimico, anhidrido carbénico o Naldn.

3. Debera usarlo correctamente y con calma.
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Procedimiento en caso de incendios o accidentes en la planta procesadora de alimentos
PRODUCTOS PABLITO.

Descubrimiento de la

emergencia por

HUMANA AUTOMATICA
Tipo
deteccion
Pulsador alarma o Comprobacién de
llamada telefonica al la emergencia
Centro Control
v s NO
Centro Control avisa a
Jefe Emergencia
v A 4
FINDELA Centro Control avisa a
v - EMERGENCIA Jefe Emergencia
Activa las ayudas
y
Define laemergencia

Conato
Emergencia parcial
Emergencia general

Senalizacion y elementos
de emergencia

soTIQUIN
it
(Wl

OS AL —— SALIDA DE
= \ EMERGENCIA

< //Mzw;
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13.4 RECURSO del PLAN de EMERGENCIA y CONTINGENCIA

Recursos Si NO Observaciones
A: Humanos
Existe Brigada de Emergencia Si 2 persona asignada para la PCA
Conformada
-+ Capacitada en Primeros Auxilios Si 1 persona asignada para la brigada
-+ Capacitada contra incendios Si 1 persona asignada para la brigada
-+ Capacitacion de evacuacion Si 2 persona asignada para la brigada
Existen otros tipos de apoyo
De vigilancia SI Cuerpos de Bomberos
Existe personal médico y/o paramédico Si Hospital Regional - Centro de Salud
Los trabajadores saben qué hacer SI
=+ Antes SI Nociones basicas y técnicos
-+ Durante SI Nociones basicasy técnicos
-+ Después de la emergencia SI Nociones basicasy técnicos
B: Fisicos
Infraestructura de 1galpdn - tipo tinglado, SI Material con los estandares aprobados por
con sus respectivos sistemas tecnoldgicos la Municipalidad de Caacupé.
de funcionalidad.
Materiales y estructuras inflamables (como SI Muebles de oficina, elementos de
papel, madera, tapetes, cortinas, etc.). mantenimiento de las instalaciones de la
planta procesadora de alimentos Productos
Pablito
Existe:
-+ Puerta corta fuego SI Tipo metalurgica
-+ Muros corta fuego SI Tipo H A°
El agua: suministrada por pozo artesianoy Si Aguas de uso en las instalaciones
ESSAP.
Energia eléctrica: de la red urbana - ANDE SI
C: Recursos de insumos - logisticas
Almacenan combustible NO
Las telecomunicaciones: SI Telefonias moviles - varias
Senales para emergencias:
-+ Existen salidas de emergencia SI Senalizada cada sector
-+ Extintores SI Cuentacon 2
-+ Botiquines Sl Tipo Aindustrial - empresarial 10
-+ Equipos especiales bioseguridad SI Los equipos de proteccion individual (EPI)
como los guantes, las mascaras de
proteccidn respiratoria, etc., y laropa de
trabajo (batas, calzado, etc.)
-+  Sistemas de alarma SI Alarma conectada a la Central Receptora de
Alarmas — Camaras de seguridad
-+  Sistemas de deteccion de humo SI Detectores de humo
-+ Mapa de la zona donde esté la SI GPS, Mapa satelital google earth
empresa
-+ Listado de entidades que puedan SI MSPyBS - Centro de Salud
prestar auxilios
-+ Teléfonosy nimeros de SI Bomberos - Policia Nacional Municipalidad
emergencia de Caacupé.
-+ Planos de la obra infraestructura SI Plano poligonal - Arquitecténico.
de la empresa
D: Econémicos
-+ Personas SI Contrato de expertos asesores.
-+ Recursos SI Humanos, Tecnolégicos, Insumos
-+  Sistemas SI Protocolos de actuacion - Procedimientos
-+ Procesos SI Administrativos — Legales
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ANEXOS

e Cédula de Identidad del Intendente

e Certificado de Tributacion

e Declaracién Jurada del SET

e Titulo de Propiedad

e Declaracion Jurada (Ley 294/93)

e Carta Poder

e Carta Compromiso

e Mapas Geomatico: Plano del Proyecto, Poligono del Proyecto, Area de
Influencia

¢ Imagenes de la Planta Procesadora de Alimentos PRODUCTOS PABLITO

ol
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Imagenes: PRODUCTOS PABLITO

Sector Dulceria Sector Dulceria

Imagen 1: Mezcladora y batidora industrial Imagen 2: Embalajes y enfardado

Chiperia Chiperia

Imagen 3: Horno eléctrico. Imagen 4: Bizcomatica - moldeadora
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