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1.- INTRODUCCION J

El presente Estudio de Impacto Ambiental, con su Relatorio, pretende obtener la
Licencia Ambiental para la Actividad “Supermercado L.T. Sociedad Anénima”, siendo
proponente la firma L.T. Sociedad Anonima. El establecimiento comercial se halla en la
ciudad de Emboscada, del departamento de Cordillera.

Este Plan efectu6 un diagndstico ambiental, a fin de identificar posibles impactos
generados por la actividad y sugerir practicas de operaciéon, mantenimiento de equipos
e instalaciones que permitan la mitigacion de episodios criticos y contingencias. Durante
el proceso comercial no se utilizan productos que puedan resultar dafinos para el
ambiente como también para los trabajadores y clientes de la empresa.

La planta cuenta con todo un sistema de prevencion y combate a incendios para
eventuales casos de siniestros. Los operarios cuentan con equipos de proteccion personal
para la realizacion de la actividad. Se realizan Periddicamente el control de la calidad de
los productos comercializados.

Datos: Proponente e inmueble.

Proponente: L.T. Sociedad An6nima
Representante Legal: Gloria Carolina
Almeida de Nufiez

C.1. N°: 1.890.682

Duefios del inmueble: Juan Angel y
Julio Olazar Torrez

Superficie total: 720 m2
Distrito: Emboscada
Departamento: Cordillera
Finca N°: 1869.

Padron N°; 2111.
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Descripcion del area de influencia

Mapa: para determinar el area de influencia (indirecta), de la finca en estudio, se ha
procedido a situarla en el mapa ubicandola en el departamento de Cordillera, en el area
urbana del distrito de Emboscada. Por medio del area de influencia se determina el
impacto que pudiera tener la actividad en el entorno social, ambiental y econémico.

Area de influencia indirecta
Dentro del area de influencia indirecta, unos 1000 m a la redonda, se halla la zona urbana
de la ciudad de Emboscada, conformada por viviendas, instituciones publicas,

comercios, talleres, depositos, etc.

Conclusion: por lo expuesto, se concluye que las actividades se desarrollan de forma
armonica con el entorno social, ambiental y econémico.
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Organigrama

e Recepcion de mercaderias

~

e Almacenamiento en deposito

~

e Exposicion en géondolas

Venta a los clientes

S

Procesos y tecnologia utilizada.

El proponente posee un local que se dedica a la actividad Supermercado, con la
exposicion de diversas mercaderias para el consumo del hogar. La estructura esta
conformada por estas areas principales:

. Local de Ventas

. Oficinas administrativas.

. Sector de recepcion de mercaderias

. Deposito de productos a comercializar.

. Servicios higiénicos para empleados y para clientes.

Etapas del Proyecto

Actualmente el local se halla en Plena Fase Operativa y en la cual se desarrollan las
actividades de:
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. Adgquisicion y/o exposicion de productos a comercializar.

. Comercializacion de los productos.

. Operacion y mantenimiento del local (obras civiles, instalaciones eléctricas, etc.)
. Monitoreo periodico de las variables ambientales involucradas.

Datos Varios:

Materias Primas e Insumos
Se halla relacionada con la comercializacion de productos de consumo, en general
utilizados en el hogar, en especial, para consumo de las personas.

Consumo de Energia Eléctrica
La energia eléctrica es proveida por la Administracion Nacional de Electricidad (ANDE)

Recursos Humanos:

La composicién del personal, es la siguiente:
Gerente

Administrativo

Vendedores

Mantenimiento

Servicios:

En la zona donde se encuentra el local existen servicios de: energia eléctrica, telefonia,
transportes, accesos, agencias financieras, servicios de recoleccion de basuras del
municipio, mano de obra especializada, hospitales, servicentros, etc.

Maquinarias y Equipos:
Entre el conjunto de los equipamientos basicos con cuenta el proponente se tiene:

Equipos de refrigeracion, informatica y comunicaciones, vehiculos, muebles y artefactos
eléctricos.
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Produccion:

El proponente no fabrica estos productos; los adquiere totalmente terminado y los vende.
El volumen comercializado es muy variable y se halla en relacion directa al movimiento
economico de la zona.

Flujograma del proceso
Recepcion de mercaderias.

Al costado del supermercado se halla el area de recepcion de mercaderias. En este sector
se descargan y cargan los productos a vender, como asimismo para el despacho de
mercaderias en devolucion al proveedor, por no cumplir con los requisitos de calidad
establecidos para su comercializacion.

Cabe mencionar, que todas las mercaderias ya sean frutas, verduras, productos de
limpieza, lacteos, carnicos, bebidas, insumos para la panaderia o rotiseria y otros, van a
una jaula de recepcion para el conteo, pesaje respectivo y registro de calidad.
Posteriormente, son enviados a los sectores de las camaras de frio, almacenamiento
temporal y/o exhibicion en el salén de ventas del supermercado.

Por este sector se realiza también el ingreso y salida del personal operativo del
supermercado, en el que se controla las condiciones del personal (salud, vestimenta
adecuada, etc) para efectuar el trabajo cotidiano en condiciones normales.

Almacenamiento de verduras y frutas.

Las frutas y verduras luego de su ingreso, pasan a la cAmara de frio respectiva, cuya
temperatura oscila entre los 0 a 6°C, previa limpieza de los mismos. Todas las cajas de
frutas y verduras son dispuestas sobre pallets a fin de evitar contado directo con el suelo
por cuestion de salubridad e higiene.
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Panaderia y confiteria

El area de panaderia dispone de una cdmara de frio para el almacenamiento de confites
y preparados de masas, ademas de un horno. En dicho lugar, se prohibe ingresar sin el
uniforme de trabajo y los elementos de salubridad e higiene. Se tiene instalado un
dispositivo eléctrico que atrapa vectores a fin de evitar la presencia en el area y el
contacto con los productos.

Camara de Carniceria

El area de carniceria dispone de varias camaras de frio para el almacenamiento de carne
de todo tipo a una temperatura aproximada de -11°C, una precamara de carne (0,3°C),
donde las carnes son cortadas, empaquetadas para ser exhibidas en el salon comercial.
Ademas, cuenta con un sector para la higienizacién del personal carnicero. Las carnes 'y
el sector tienen el registro de control de SENACSA.

Céamara de congelados

Aqui son almacenadas todas las mercaderias que deben estar a una cierta temperatura
bajo 0°C. Cada camara cuenta, a la entrada/salida, con una doble rejilla para atrapar los
solidos que pudieran generarse en la limpieza del sector.

Camara de lacteos

En esta area son almacenados todos los productos lacteos que ingresan en el
supermercado. Cuenta con doble rejilla para los efluentes de la limpieza en la
entrada/salida a la camara.

Camara de fiambreria
En este sector se depositan todos los tipos de embutidos y quesos. Todos los productos
que ingresan y salen son registrados en planillas.
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Zona de deposito de residuos

Comprende un deposito, en la parte trasera del edificio, cerrado para evitar el acceso a
personas ajenas a la actividad, para el almacenamiento provisorio de los residuos solidos
generados en el supermercado. Los residuos son retirados por el sistema de recoleccion
del municipio dos veces a la semana.

Salon de ventas, exposicion y linea de cajas

Esta zona estd compuesta por amplio salén donde son expuestos los diversos articulos,
ordenados por areas especificas. Cuenta con salidas de emergencia y sistema de
prevencion de incendios.

Zona de oficinas administrativas

Esta area esta destinada a trabajos de logistica y de administracion de empresa a través
del personal administrativo. En las oficinas son utilizados computadoras, impresoras,
teléfonos. Todos estos aparatos son eléctricos y cuentan con insumos complementarios
como son las tintas, hojas, etc.

Recursos humanos
La empresa cuenta con un total de 20 empleados distribuidas en diferentes areas entre
personal administrativo, se seguridad, limpieza y empleados del edificio.

Infraestructura

En la zona en que se encuentra el proyecto, se cuenta con los servicios basicos como ser
agua potable, energia eléctrica y trasformador eléctrico, lineas telefénicas, drenaje
pluvial, red cloacal, transporte puablico, instituciones educativas y vias de acceso
pavimentadas. La superficie Total del terreno asiento del Supermercado L. T Sociedad
Anonima. es de 720 m2.
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Manejo de Residuos

Desechos sélidos: los residuos sélidos que se generan son papeles, plasticos, restos de
embalajes, restos de frutas y verduras. Los papeles, plasticos y cartones son retirados
diariamente por una persona que se encarga del reciclado de los mismos. El resto de los
residuos son depositados en contenedores y estos son retirados por la empresa
recolectora de basuras de la Municipalidad de Emboscada, quienes se encargan de la
disposicion final.

En algunos casos los cartones que se encuentran en buen estado son reutilizados en el
mismo supermercado para embalar las mercaderias.

Desechos liquidos: Los efluentes liquidos generados en el predio, son aquellos liquidos
provenientes de los sanitarios y los desagties de cocina, en su mayoria estan constituidos
por material biodegradable y en menor cantidad de grasas y detergentes, estos son
puestas en una camara séptica. Estos residuos son vaciados segin necesidad, por una
empresa encargada que presta el servicio de vaciamiento de la fosa. Luego es
transportado en contenedores adecuadamente y esta empresa se encarga de la
disposicion final de los residuos liquidos.

Generacién de ruidos (decibeles): lo producido en su momento es insignificante. No
produce ruidos molestos para el ser humano ni para el ambiente.

Sistema de Prevencion y Control de Incendios
La red hidraulica estd compuesta por un tanque de agua de 30 mil litros, abastecido por

ESSAP. El sistema instalado es para abastecer a bocas contra incendio instaladas dentro
del local (Boca de incendio equipada).
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El Sistema de presurizacion del sistema contra incendio de la red hidraulica esta
instalada en el local con preparacion para activarse automaticamente en el caso de que
se presente la necesidad.

El Sistema de Deteccion Electronica tiene como finalidad la detencidn temprana de un
accidente o evento (incendio), por medio de central electronica que comunican y tienen
la capacidad de realizar las siguientes funciones:

1.- Deteccién de humo/calor

2.- Comunicacion/Evacuacion

3.- Teléfonos de emergencias

4.- Monitoreo del sistema hidraulico

5.- Control y monitoreo de las puertas de acceso y salida.

El Panel Central de Control cuenta con las siguientes facilidades:

- Localizar rapidamente al foco de fuego

- Minimizar las posibles falsas alarmas

- Hacer sonar las alarmas audiovisuales que sean necesarias y sélo ellas, sin generar
una alarma total cuando esto no es necesario

- Identificar las zonas afectadas y desplegar un mensaje en la pantalla del teclado de
control en caso de alarma

- Seguir funcionando después de un corte de energia a traves de las baterias propias

- Hacer verificacion de la confirmacion de alarmas

- Registrar en memoria por lo menos los ultimos 100 eventos

- El sistema esta compuesto por Detectores de Humo inteligentes fotoeléctricos y
detectores termovelocimétricos que se diseccionardn en forma automatica
electronica desde el panel de control al momento de la programacion, e incluiran
modulo de aislamiento dentro del mismo o en su base de montaje.
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El supermercado cuenta ademas con:
Sistema de proteccion electrénica contra incendio La misma compone un panel central
de incendio, detectores de humo/calor, alarmas audiovisuales, pulsadores de incendio.

Extintores de Incendios (E.l.) normalizados, PQS. 6 Kg., CO2 6 Kg. en lugares donde
existan equipos electrénicos, y extintores de CO2, Balde de Arena fina 15 Kg
suspendidos en la pared a 1,50 metros del piso, en los lugares indicados en los planos,
debidamente sefializados.

Iluminacion de Emergencia (1.E.). Se dispone de un generador eléctrico que se utilizara
en casos de emergencia.

Sefalizacion de salidas de emergencias (S.E.), para la sefializacion de las vias de
evacuacion, se utilizaran equipos individuales auténomos con bateria sellada de
electrolito de 6 V, del tipo luminico, en las vias de evacuacion de cada sector, para guiar
e indicar las salidas de los locales comerciales. Leyenda o indicacion de “SALIDA DE
EMERGENCIA” Estas sefializaciones de emergencia estardn conectadas a la red de
ANDE en condiciones normales.

El sistema de distribucion eléctrica igualmente estd protegido por un disyuntor
diferencial (D.D.) en cada sector, potenciado segun la carga a proteger, a fin de evitar
pérdidas de cargas y potencias eléctricas. Dicho disyuntor es potenciado segun la
capacidad de consumo variable de los locales comerciales y los diferentes niveles.

La acometida eléctrica normal tiene en el tablero principal y en cada tablero seccional
un Disyuntor Diferencial (DD).

Todo personal administrativo, de servicio y de seguridad debe tener un conocimiento
profundo sobre como actuar en caso de cualquier eventualidad, para el manejo de los
equipos de prevencion de siniestros, instalados en el edificio.
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La actuacion a ser implementada es:

- Laevacuacion de todas las personas del supermercado

- El aviso al servicio de bomberos y/o ambulancias

- Controlar el inicio del siniestro con los medios disponibles, como extintores y/o
bocas de incendio equipadas, conforme a las instrucciones.

Tipos de Mantenimiento

- Mantenimiento de sistema de red eléctrica

- Mantenimiento de transformadores eléctricos

- Mantenimiento de sistemas hidraulico

- Mantenimiento de sistema de provision de agua

- Mantenimientos de desengrasadores

- Mantenimiento del sistema de red cloacal (aguas negras)
- Mantenimiento del sistema de prevencion de incendios.

Técnico: Ing. Pablo Cabello A. Proponente: L.T. S.A. 12
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Potenciales impactos y medidas de mitigacion J

Comprende las siguientes acciones:

Identificacidn de las acciones del proyecto potencialmente impactantes.
Todos estos datos permitieron la elaboracién de una lista de chequeo entre acciones del
proyecto y factores del medio.

Las caracteristicas de orden son identificadas como impacto directo cuando es de
primer orden y la relacion causa efecto es de forma directa. Cuando esa relacion es
indirecta, entonces el impacto es Ilamado indirecto. Se conoce con una (D) directo, o
(I) indirecto.

Se han identificado los impactos posibles precedentemente y es momento de
caracterizarlos en impactos negativos o positivos y analizar el alcance dentro de una
matriz para cada momento de las etapas del proyecto.

El andlisis se realiza agrupandolos segln acciones similares que se originan o afecten
factores ambientales similares sobre las cuales pueden influenciar. Se realizé asi una
ponderacion de los principales impactos considerando factores de escala, localizacion,
alcance y funcionamiento.

Definicién de las medidas correctoras, preventivas y compensatorias:  luego de
identificados y valorados los impactos negativos, se recomendaron las medidas de
mitigacion para cada uno de ellos.

Técnico: Ing. Pablo Cabello A. Proponente: L.T. S.A. 13
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PRINCIPALES ,

IMPACTOS MEDIDAS DE MITIGACION MONITOREO

Residuos Los residuos liquidos provenientes de la | Controlar periédicamente. Si

liquidos limpieza del local y de los sanitarios necesario, solicitar el retiro del
(efluentes cloacales). efluente por parte de empresas

privadas.

Residuos solidos | Son restos de papel, carton, plasticos, | Controlar diariamente.
polietilenos (destinados al reciclaje).
También restos de alimentos y otros
son retirados por el sistema de

recoleccién de basura del municipio.

residuos

Generacion de | La generacion es minima Control de ruidos molestos

IMPACTOS AMBIENTALES

MEDIDAS DE MITIGACION Y CONTROL

Salon de ventas

Alteracion de la Calidad del
Alire.

Mejorar condiciones de ventilacién del local.
Reducir los excesos de uso del aire artificial.
Promover la reparacion de vehiculos con humos negros.

Alteracion del escurrimiento
superficial del agua.

Mantenimiento de los registros
Reparar las areas susceptibles de erosion.
Coordinar con municipio limpieza de red fluvial de la

calle.

Demanda de mano de obra
Capacitacion del personal
Dindmica comercial

Promover contratacion de personal local
Promocién de la gestion ambiental de la empresa.
Implementar unidad ambiental de la Empresa.

Técnico: Ing. Pablo Cabello A.
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Sector: Area de Dep0sitos de productos
IMPACTOS AMBIENTALES | MEDIDAS DE MITIGACION Y CONTROL

Alteracion de la Calidad del - Protectores bucales para los panaderos.
Aire. - Control de los productos de eliminacion de
plagas.
- Reduccién de las acciones de produccion de
polvos.

- Evitar concentraciones de vehiculos en el
estacionamiento
- Reparacion de los vehiculos con humos negros

Alteracién del Escurrimiento - Mantenimiento de los registros
superficial del agua. - Coordinar con municipio limpieza de red fluvial
de la calle.

Demanda de mano de obra - Promover contratacion de personal local.
Capacitacion del personal - Capacitar técnicas de organizacion de depdsitos.
Dinamica comercial - Capacitacion en el manejo de equipos y

maquinarias.
SUBTOTAL 2

Técnico: Ing. Pablo Cabello A. Proponente: L.T. S.A. 15
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Programa de monitoreo ambiental I

El Plan de Monitoreo tiene como objetivo controlar la implementacion de las medidas
atenuantes y los impactos del proyecto durante su implementacion.

Programa de seguimiento de monitoreo.

Los programas de seguimientos son funciones de apoyo a la gerencia del proyecto
desde una perspectiva de control de calidad ambiental. El Cuestionario Ambiental
propuesto suministra una posibilidad de minimizacion de los riegos ambientales del
proyecto, es ademas un instrumento para el seguimiento de las acciones en la etapa de
ejecucion.

El programa de monitoreo permite establecer los lineamientos para verificar cualquier
discrepancia relevante, en relacion con los resultados y establecer sus causas.

Programa de seguimiento de las medidas propuestas

El programa de seguimiento es la etapa culminante del proceso de incorporacion de
la variable ambiental en los proyectos de desarrollo, ya que se representa la vigilancia
y el control de todas las medidas que se previeron a nivel del Cuestionario Ambiental.
Brinda la oportunidad de retroalimentar los instrumentos de prediccion utilizados, al
suministrar informacién sobre estadisticas ambientales. Asimismo, como instrumento
para la toma de decisiones, el programa representa la accion cotidiana, la atencién
permanente y el mantenimiento del equilibrio en la ecuacién ambiente-actividad
productiva, que se establece en el esfuerzo puntual representado por el Cuestionario
Ambiental.
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CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES

Los impactos ambientales verificados en el medio socioeconémico son altamente
positivos atendiendo a las condiciones de desarrollo de la region y la contribucion del
proyecto con el desarrollo en la cadena de comercializacion de la zona.

Por su movimiento comercial y la cantidad de personal involucrado en su proceso de
operacion en forma directa e indirecta, la Empresa aporta una importante suma al
fisco.

El proyecto ha contemplado en el estudio ambiental, adecuarse a normas de
ambientales en la administracion de las diferentes areas de comercializacion. Estas
medidas deberan ser implementadas en el proceso de gerenciamiento de la Empresa.
Por lo que la misma debera considerar contratar los servicios de una consultoria
ambiental para que el mismo elabore la politica ambiental de la Empresa. Estas
consideraciones ayudaran a que la misma pueda construir una gestiéon ambiental
eficiente que le permita continuar permanentemente mejorando su sistema de
aplicacion de medidas mitigables de acuerdo a los cambios ambientales que se
presenten en el entorno.

Las distintas areas poseen sistemas de prevencion de incendios.

El edificio posee un sistema de seguridad (con camaras) y con proteccion de sistemas
eléctricos para evitar descargas accidentales.

Cuentan con sefializacion para educar, orientar y advertir a operarios y clientes de la
firma.

El area de sanitario esta entre el area el area de recepcion de mercaderias.

Los sanitarios estan conectados a una camara séptica y un pozo ciego

El manejo de los residuos solidos es administrado por la empresa, a través de
colocacion de basureros en cada area. Los desperdicios provenientes de papel son
separados y organizados para su recoleccion y posterior reciclado.
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Fotos del Provecto

L
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Vista interior con area de gdndolas

Técnico: Ing. Pablo Cabello A. Proponente: L.T. S.A. 18



R.I.M.A.

e Sectores: caja, verduleria, panaderia
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e Depdsito, Panaderia, administracion
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e Sistema de prevencion de incendios: siamesa, hidrante y extintor
il ‘
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e Prevencidn de incendio: sistema de distribucion de agua, pulsador y alarma
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e Recoleccidn de residuos: Basurero, Sector de reciclaje y sanitario.

.; N
A
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e Sefalizaciones

CUIDE SU SALUD
Y LAMIA

POR FAVOR, UTILICE LAS
PINZAS PARA CARGAR
LOS PANIFICADOS
iMUCHAS GRACIAS!

ESTIMADO CLIENTE
Favor manipular solo los
productos que va a llevar

Evitemos el contagio
por COVID 19

N
g Gracias!

SIS

NO FUMAR
NO VAPEAR

5
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